Radom, dn. 14 listopada 2024 r.
ZAMAWIAJACY

Uniwersytet Radomski

im. Kazimierza Putaskiego
ul. Malczewskiego 29
26-600 Radom

Znak sprawy: RZ-002/1/S/2024

ZAPYTANIE OFERTOWE
I. NAZWA PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga cateringu na Spotkanie wigilijne wspolnoty akademickiej Uniwersytetu
Radomskiego im. Kazimierza Putaskiego.

II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga: cateringu w formie stolu szwedzkiego dla 180
0s0b na Spotkanie wigilijne spolecznosci akademickiej Uniwersytetu.

Kod CPV: 55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

Wymagane menu:

Bufet dan gorgcych:
— barszcz grzybowy lub inna zupa wigilijna zaakceptowana przez
Zamawiajacego - 180 porcji po 200 ml,
— ryba panierowana (mintaj lub morszczuk inna biata zaakceptowana przez
Zamawiajacego) lub inne danie ciepte na bazie ryby - 180 porcji po 160 g
— 2 rodzaje pierogdw:
e zkapustg i grzybami — 2 szt. na 1 osobe,
e drugi rodzaj, np. z pieczarkami i ze szpinakiem lub inne
zaakceptowane przez Zamawiajgcego — 2 szt. na 1 osobe,

Bufet dan zimnych:

— 3 rodzaje $ledzi: w oleju, w $mietanie, po kaszubsku lub inne
zaakceptowane przez Zamawiajgcego - po 80 porcji kazdego rodzaju po
min. 120 g/ porcja,

— roladki z wedzonego tososia i serka — 200 porcji,

—  tortille faszerowane — 200 porcji,

— ryba po grecku - 180 porcji po min. 150 g/ porcja,




— min. 3 rodzaje satatek, w tym jarzynowa, z burakiem i serem kozim, inna
zaakceptowana przez Zamawiajacego - po 120 porcji kazdego rodzaju po
min 130 g/porcja

— pieczywo jasne, ciemne - po 50 porcji kazdego rodzaju (porcja - 2 kromki),

— owoce: winogron 7 kg, mandarynki 6 kg, ananas lub inne zaakceptowane
przez Zamawiajgcego.

Bufet stodki
— ciasto:
e makowiec - 100 porcji po 100 g/porcja,
e sernik - 100 porcji po 80 g/porcja,
e racuchy - po 2 szt. na 1 osobg,

— kompot z suszu - 0,2 1 - 400 porcji.

Bufet kawowy:
— kawa — min. dwie filizanki o pojemnosci 250 ml na osobe,

— herbata — min. 2 filizanki o pojemnosci 250 ml na osobe,
— woda z migta i cytryna - 0,4 1 - 150 porcji.

Dodatki do cieptych napojow:
v" cukier 4 g na osobe,
v’ cytryna 2 plasterki/osoba,
v mleko 100 ml na porcje (100 porcji).

Ponadto Wykonawca zobowigzany bedzie zapewnié:

1) zastawe stolowa ceramiczng lub porcelanowa ze sztuécami metalowymi
w kazdym z pomieszczen (czysta, nieuszkodzong i wysterylizowang), na ktorej
serwowane bedg potrawy. Niedopuszczalne jest uzywanie naczyn i sztuccodw
jednorazowych. Napoje musza by¢ serwowane w naczyniach szklanych,

2) przygotowanie stolow i ich odpowiednig dekoracje, uzgodniong z Zamawiajacym,
w tym biate obrusy wykonane z materiatu i papierowe serwetki pasujace do
wystroju w kazdym z pomieszczen,

3) obstuge kelnerskg na sali gtownej podczas uroczystosci (roznoszenie zupy,
zbieranie brudnych naczyn w trakcie uroczystosci),

4) sprzatanie obiektu po uroczystosci w zakresie przygotowanego przez Wykonawce
cateringu,

5) zapakowanie - na zyczenie Zamawiajacego - do jednorazowych pojemnikéw
nieskonsumowanych potraw wraz z zapewnieniem odpowiedniej ilosci
pojemnikow, "

6) swiadczenie ustug cateringowych, wylgcznie przy uzyciu produktéw
spetniajagcych normy jakosci produktow spozywczych. Zamawiajacy nie
dopuszcza mozliwosci wydawania positkéw z potproduktow. Positki musza by¢
przygotowywane z surowcow $wiezych iwysokiej jakosci z zachowaniem
rezimow dietetycznych i sanitarnych,



7) przestrzeganie = przepisOow  prawnych ~w  zakresie  przechowywania

i przygotowywania artykulow spozywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 1. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448).

III. TERMIN i MIEJCE REALIZACJI USLUGI

Termin: 12 grudnia 2024 roku

Miejsce: parter obiektu dydaktycznego przy ul. Chrobrego 31 (budynek Wydzialu
Ekonomii i Finans6w oraz Wydziatu Prawa i Administracji Uczelni).

Godziny realizacji ustugi: 11.00 - 15.30

IV.  OPIS SPOSOBU OKRESLENIA CENY

1.
2a

3.

Wykonawca okresli: taczng cene ustugi cateringu.

Cena brutto musi by¢ wyrazone w ztotych polskich (PLN) i musi uwzgledniaé
wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu zamowienia.

Wszystkie ceny wskazane przez potencjalnego Wykonawce zostang okreslone na
okres waznosci umowy i nie bedg podlegaly zmianom.

V. KRYTERIA WYBORU OFERTY

1.

2.
3.

Zamawiajacy bedzie ocenial oferte wedlug nastepujacego kryterium: cena
100%.

Zamawiajacy wybierze oferte najkorzystniejszg cenowo (najtansza).
Wykonawca ponosi wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem 1 zlozeniem
oferty niezaleznie od wyniku postgpowania.

Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czesciowych.

V. WYNAGRODZENIE
Wynagrodzenie zostanie wyptacone przelewem na rachunek bankowy wskazany przez
Wykonawce, w terminie 14 dni kalendarzowych od dnia otrzymania przez
Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej faktury VAT.

VII. OFERTA POWINNA ZAWIERAC:

1.
2.

3.

4,

Nazwe oferenta, dane teleadresowe i e-mail oferenta (Zatacznik nr 1).

Ceng brutto za wykonanie ustugi (Zatacznik nr 1),w sposob okreslony zgodnie
z pkt. IV nn. zapytania.

Akceptacje projektu umowy, stanowigcej Zatagcznik nr 2 do nn. zapytania
(Zatacznik nr 1).

Referencje, w przypadku zaistnienia przestanek, o ktorych mowa w pkt V
ppkt 5.

VIII. MIEJSCE I TERMIN SKLADANIA OFERT

Oferty prosimy sktada¢ do dnia 22 listopada 2024 roku do godz. 14.00 w formie
elektronicznej na adres:  biuro@urad.edu.pl

Informacji dotyczacych zamowienia udziela Aneta Mirosz - tel. 48 361 70 13, 600 552 694, e-
mail: biuro@urad.edu.pl




IX. POZOSTALE INFORMACJE

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postgpowania bez podania
przyczyny.

2. Zalacznikiem do nn. zapytania ofertowego jest formularz ofertowy oraz wzor umowy
na §wiadczenie ustug cateringowych.




