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ZAMAWIAJĄCY

Uniwersytet Radomski
im. Kazimierza Pułaskiego
ul. Malczewskiego 29
26-600 Radom

Znak sprawy : RZ-002l 1 l S 12024

, ZAPYTANIE OFERTOWE

NAZWA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Usługa cateringu na Spotkanie wigilijne wspólnoty akademickiej Uniwersytetu
Radomskiego im. Kazimięrza Pułaskiego.

il. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest usługa: cateringu w formie stołu szwedzkiego dla 180
osób na Spotkanie wigilijne społeczności akademickiej Uniwersytetu.

Kod CPV: 55520000-1 - Usługi dostarczania posiłków

Wymagane menu:

Bufet dań gorąc}rch:

barszcz grzybolvy lub inna zupa wigilijnazaakceptowana przęz
Zamańającego - 180 porcji po 200 ml,

ryba panierowana (mintaj lub morszczuk inna białazaakceptowana przez
Zamawiającego) lub inne danie ciepłenabazie ryby - 180 porcji po 160 g

2 rodzaje pierogów:
. z kapustąi grzybarti -2 sń. na 1 osobę,
. drugi rodzaj,np. zpieczarkami ize szpinakiem lub inne

zaakceptow anę przęz Zamawiającego - 2 sń. na 1 osobę,

Bufet dń zimnych:
3 rodzaje śledzi: w oleju, w śmietanie, po kaszubsku lub inne
zaakceptowaneprzezZamańającego - po 80 porcji kazdego rodzaju po
min. 120 glporcja,
roladki zwędzonego łososia i serka - 200 porcji,

- . tortille faszerowane-200 porcji,

ryba po greolu - 180 porcji po min. l50 g/porcja,



min. 3 rcdzaje sałatek, w tym jau\mowa, z burakiem i serem kozim, inna
zaakceptowanaptzezZamawiającego - po 120 porcji kazdego rodzaju po
min 130 glporcja
pieczywo jasne, ciemne - po 50 porcji kazdego rodzaju (porcja - 2 kromki),
owoce: winogron 7 kg, mandarynki 6 kg, ananas lub inne zaakceptowane
ptzez ZamańĄącego.

Bufet słodki
ciasto:
. makowiec - 100 porcji po 100 glporcja,
o sernik - 100 porcji po 80 glporcja,
o racuchy - po 2 sń. na 1 osoĘ,

kompot z suszu - 0,2l - 400 porcji.

Bufet kawow}r:
kawa - min. dwie filiZanki o pojemności25} ml na osobę,

herbata - min. 2 flliżarki o pojemnościZl) ml na osobę,

woda zmiętai cytryną - 0,4I - 150 porcji.

Dodatki do ciepłych napojów:
/ cukier 4 gnaosobę,
,/ cytryna 2 plasterWosoba,
,/ mleko 100 ml na porcję (100 porcji)

Ponadto Wykonaw ca zob ow iązany będzie zapewnić :

1) zastawę stołową cerarliczną lub porcelanową zę sźuócami metalowymi
w kazdym z pomieszczeń (czystą, nieuszkodzoną i wysterylizowaną), na której
serwowane będą potrawy. Niedopuszczalnę jest używanie naczytt i sźućców
jednorazowych. Napoje muszą być serwowane w naczyniach szklanych,

2) ptzygotowanie stołów i ich odpowiednią dekorację, uzgodnionązZamawiającym,
w tym białe obrusy wykonane z matęriału i papierowe serwetki pasujące do
wystroju w kazdym zpomieszczeń,

3) obsługę kelnerską na sali głównej podczas uroczystości (roznoszeńe zupy,
zbieranie brudnych naczyh w trakcie uroczystości),

4) sprzątartie obiektu po uroczystości w zakresie przygotowanego przez Wykonawcę
cateringu,

5) zapakowanie - na życzenie Zanawtającego - do jednorazowych pojemników
nieskonsumowanych potraw wraz z zapev,nieniem odpowiedniej ilości
pojemników,

6) świadczenie usług cateringowych, vłyłącznie przy uzyciu produktów
spełniających normy jakości prodŃtów spożywczych. Zamańający nie
dopuszcza mozliwości wydawania posiłków z półproduktów. Posiłki muszą być
przygotowywane z surowców świeżych iwysokiej jakości zzachowańem
rezimów diete§cznych i sanitarnych,



7) przestzeganie przepisów prawnych w zakresie przechowyrvania
i przygotowywania artykułów spożywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 r . o bezpieczeństwie żywności i Zywienia t.1. Dz. U . z 2023 r . poz. 1448).

ilL TERMIN i MIEJCE REALIZACJI USŁUGI

Termin: 12 grudnia 2024 roka
Miejsce: parter obiektu dydaktycznęgo ptzy ul. Chrobrego 31 (budynek Wydziału
Ekonomii i Finansów orazWydziału Prawa i Administracji Uczelni).
Godziny realizacji usługi: 1 1.00 - 15.30

Iv. OPIS SPOSOBU OKREŚLENIA CEI.{Y
1. Wykonawca określi: łącznącenę usługi cateringu.
2. Cena brutto musi byó vłyrńone w zło§ch polskich (PL}D i musi uwzględniaó

wszystkie kosńy związarrc z realizacjąprzedmiotu zamówienia.
3 . Wszystkie ceny wskaz arle ptzęz potencj alnego Wykonaw cę zostartą określone na

okres ważności umowy i nie będą podlegĄ zmianom.

v. KRYTERIA WYBORU OFERTY
1. Zamawiający będzie oceniał ofertę według następującego kryterium: cena

l00oń.
2. Zamawiający wybierze ofertę naj korzystn iejszą cenowo (najtaiszą).
3. Wykonawca ponosi wszystkie koszty zyvlvane z przygotowaniem i złożęńem

oferty ńezalężnie od wyniku postępowania.

4. Zanańający nie dopuszczaskładónia ofert częściowych.

VI. WYNAGRODZENIE
Wpagrodzenie zostanie wypłacone przelewem na rachunek bankowy wskazarty przez
Wykonawcę, w terminie 14 dni kalendarzolvych od dnia ottzymania przez
Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury VAT.

VII. OFERTA POWINNA ZAWIERAĆ:
1. Nazwę oferenta, dane teleadresowe i e-mail oferęnta (Zńącznikm I).
2. Cenę brutto za wykonanie usługi (Załączniknr 1),w sposób określony zgodnie

zpkt.IV nn. zapytanta.
3. Akceptację projektu umowy, stanowiącej Załącnik nr 2 do nrl,. zap7Ąania

(Załącnikm 1).

4. Referencje, w przypadku zaistnienia przesłanek, o których mowa w pkt V
ppkt 5.

VIII. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA OFERT

Oferty prosimy składać do dnia 22 listopada 2a24 roku do godz. 14.00 w formie
elektronicznejnaadres: biuro@urad.edu.p1

Informacji dotyczących zamówienia udziela Aneta Mirosz - tel. 48 361 70 13, 600 552 694, ę-
mail: biuro@urad.edu.pl



IX. POZOSTAŁE INFORMACJE

1. Zamańający zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postępowaniabez podania
przyczyny.

2. Zńącznih,tem do nn. zapytariaofertowego jest formularz ofertowy oraz wzór umowy
na świadczenie usług cateringowych.
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