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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,
WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Celem przedmiotu jest przedstawienie aktualnych rozwigzan i urzadzen technicznych
Cel ksztalcenia: stosowanych w turystyce oraz elementow wyposazenia technicznego obicktow
turystycznych.

Wyktad [W1, K1]:
1. Wprowadzenie do zagadnien urzadzen technicznych. Architektura budynkoéw
hotelowych. 1h
Wymagania techniczne dla budynkow hotelowych. 1h
Termoizolacja, fotowoltaika, systemy solarne. 1h
Urzadzenia techniczne — otoczenie obiektu. 1h
Wyposazenie hotelu: sale i gastronomia. 1h
Aparatura i urzgdzenia techniczne w gastronomii. 1h
Wyposazenie sal konferencyjnych. Systemy multimedialne i nagtosnieniowe. 2h
Systemy telewizyjne. 1h
. Systemy o$wietleniowe. 1h
10. Urzgdzenia dostepowe — Internet w hotelu. 1h
11. Wyposazenie pokoi hotelowych. 1h
12. Urzadzenia biurowe. Wyposazenie recepcji.1h
13. Systemy monitoringu. Systemy teletechniczne. Systemy automatyki. 1h

Tresci programowe:
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14. Urzgdzenia fiskalne. 1h

15. Instalacje wodno — kanalizacyjne. 1h

16. Wezly higieniczno — sanitarne. 1h

17. Systemy klimatyzacji i wentylacji. 1h

18. Systemy ogrzewania. 1h

19. Dzwigi osobowe i towarowe. 1h

20. Wybrane urzadzenia pomiarowe. 1h

21. Zabezpieczenia przeciwpozarowe. lh

22. Wymagania budowlane w zwiazku z dostosowaniem hotelu do potrzeb oséb

niepetnosprawnych. 1h

23. Niebezpieczenstwo i zagrozenia podczas pracy urzadzen technicznych. lh

24, Pojazdy specjalistyczne dla hotelu i gastronomii. 2h

25. Instalacje elektryczne i urzgdzenia pomiarowe. 2h

26. Zaliczenie przedmiotu. 2h

Suma: 30h

Projekt [PP, W1, U1, K1]
Zadania projektowe dotycza przygotowania i opracowania dokumentacji technicznej

odpowiadajace tematom wyktadow.
Suma: 15h

Metody dydaktyczne
(ksztalcenia):

— metody podajace (wyktad informacyjny)

— metody problemowe (wyklad problemowy, wyklad konwersatoryjny),

— metody aktywizujace (metoda przypadkdéw, metoda sytuacyjna, dyskusja
dydaktyczna),

— metody praktyczne (pokaz, ¢wiczenia projektowe).

Rygor zaliczenia,
kryteria oceny
osiagnigtych efektow
uczenia si¢, sposob
obliczania oceny
koncowe;j:

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiagni¢cie wszystkich wymaganych efektow uczenia
si¢ okreslonych dla danego przedmiotu.

Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zaje¢ wchodzacych w sktad danego
przedmiotu jest rownoznaczne z jego zaliczeniem i zdobyciem przez studenta liczby
punktéw ECTS przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposob obliczenia oceny koncowej z przedmiotu okresla regulamin studiow.

Na ocene z wyktadu sklada si¢ ocena z egzaminu sprawdzajacego efekty uczenia si¢: wiedza
(W1) i kompetencje (K1).

Ocena wyg skali 2-5.

W ramach zaliczenia zaje¢ projektowych weryfikowane sg wiedza (W 1), umiejetnosci (U1)
i kompetencje (K1).

Student otrzymuje max 100 pkt. Ocena koncowa z ¢w. projektowych stanowi sumg ocen:
40% kolokwium , 20% aktywnosci na zajeciach, 40% poprawno$¢ przygotowanego
sprawozdania z wykonanego ¢wiczenia projektowego.

Ocena 2 ponizej 50 pkt.

Ocena 3 od 51 do 60 pkt

Ocena 3,5 od 61 do 70 pkt.

Ocena 4 od 71 do 80 pkt

Ocena 4,5 od 81 do 90 pkt

Ocena 5 powyzej 91 pkt.

Ocena wyg skali 2-5.

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych i formy | Metody weryfikacji efektow
zajec uczenia sie
Opis efektow uczenia si¢ dla .
A LIS przedmiotu (PEU) NN Forma Metody
efektu ] . . efekt . L .
; Student, ktory zaliczyt przedmiot L Forma zaje¢ | weryfikacji | sprawdzania
uczenia 2 . . q uczenia s1¢ . , .
. (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) jest (zaliczen) i oceny
sig . (KEU)
gotow do:
Zna zasady dziatania urzadzen K_WG11
technicznych. Identyfikuje infrastrukturg _ _
w1 |techniczng w hqtelu i jego otoczeniu. K_WG12 wyklad zaliczenie Test otwarty
Definiuje pojecia z zakresu budowy i pisemne
eksploatacji urzadzen technicznych. K_WG13




Potrafi zidentyfikowa¢ problem K_Uwi11l
i zastosowac¢ rozwigzanie, dobraé Wyktad/projekt | zaliczenie

ul urzadzenie techniczne. K_UW13 pisemne Test otwarty
Jest gotow pracowaé w zespole,

K1 |przejmuje odpowiedzialnos¢ za K_KO07 projekt zaliczenie Test otwarty
realizacje zadania. pisemne
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Naktad pracy studenta potrzebny do osiagniecia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obciazenie studenta [h]

Zajgcia bez
Udzial w zajeciach, aktywnos¢ k'g:fagfodvié ;:;Jccafﬁfslza Zajecia
(IGK) studenta ROl
(ZBN)

Udziat w wyktadach X X 30 [h]
Samodzielne studiowanie tematyki wyktadow X 35[h] X
Udziat w ¢wiczeniach / ¢wiczeniach laboratoryjnych /

- Lo X X 15 [h]
projektach / seminariach
Samodzielne przygotowanie si¢ do ¢wiczen/ ¢wiczen X o5
laboratoryjnych / projektow / seminariow [l X

yjnych / proj

Udziat w konsultacjach 1[h] X X
Przygotowanie do zaliczenia / egzaminu X 17 [h] X
Udziat w egzaminie 2 [h] X X
Sumaryczne obciazenie praca studenta 3[h]/0,2ECTS |77[h]/3,0ECTS| 45[h]/ 1,8 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 5 ECTS




Informacje dodatkowe, uwagi

W przypadku studentow ze szczegdlnymi potrzebami, w tym: z niepelnosprawnoscia, przewlekle chorych,
okreslone powyzej (w karcie) metody i formy weryfikacji efektow uczenia si¢ dostosowuje si¢ odpowiednio do
indywidualnych potrzeb tych studentow.

Szczegotowe zasady i formy wsparcia studentdw ze szczegdlnymi potrzebami: w tym z niepelnosprawnoscia,
przewlekle chorych podczas zaje¢, zaliczen i1 egzaminow okreslono w: Regulaminie Studiéw, Zasadach
Studiowania, Procedurze dotyczacej zapewnienia dostepnosci procesu ksztatcenia studentom ze szczegdlnymi
potrzebami, w tym: z niepelnosprawnoscia, przewlekle chorych.




