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Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

studia niestacjonarne

Semestr / semestry

Przynaleznos¢ do grupy zajec

B1 Grupa zaje¢ kierunkowych - obowiazkowych

Status przedmiotu

obowigzkowy

Liczba godzin
Forma zajec¢ zajeé Liczba punktow ECTS
Formy realizacji zaje¢ dydaktycznych, wymiar, dydaktycznych
punkty ECTS Wyklad 18[n]
e . 3 ECTS
Cwiczenia 9[h]
z profilem studiow  [Ksztattuje umiejetnosci praktyczne 1 ECTS

Z uprawnieniami

Stuzy zdobywaniu przez studenta kompetencji

inzynierskich 2 ECTS

Powiazanie przedmiotu

z dyscypling

Inzynieria chemiczna 1 ECTS
Technologia zywno$ci i zywienia 2 ECTS
Nauki o zarzadzaniu i jakoSci OECTS

Forma nauczania

Tradycyjna- zajecia zorganizowane w Uczelni lub zajecia
realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztalcenia na
odleglosé

Wymagania wstepne

Wszyscy studenci kierunku: Bezpieczenstwo i jako$¢ produkcji
zywnosci
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,

WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Przekazanie wiedzy z biochemii, ktorej znajomos¢ jest niezbedna
dla zrozumienia mechanizméw przemian metabolicznych
zachodzacych w organizmach, jak tez zrozumienia przemian
biochemicznych zachodzacych w trakcie obrobki zywnosci.

Tresci programowe:

Wyklady:

1. Skfad chemiczny organizméw zywych (2h,W1).

2. Aminokwasy. Budowa, wlasciwosci chemiczne, podziat.
Aminokwasy niezbe¢dne (2h,W1).

3. Peptydy. Wiazanie peptydowe. Nazewnictwo, klasyfikacja i
funkcja (2h,W1).

4. Biatka: biologiczna funkcja,
czasteczki.  Struktura pierwotna i

molekularna organizacja
wtorna.  Biatka



http://www.uniwersytetradom.pl/
mailto:m.kowalska@uthrad.pl

oligomeryczne. Ogolne wilasciwosci i klasyfikacja bialek
Metabolizm bialek. Ogoélna przemiana aminokwasow:
deaminacja,  dekarboksylacja, transaminacja.  CyklI
mocznikowy (2h,W1).

5. Kwasy nukleinowe: rola biologiczna, podzial, struktura
chemiczna i molekularna. Ogélny schemat replikacji DNA i
transkrypcji mRNA. Kod genetyczny. Biosynteza bialtka
(og6lny model). Wirusy (2h,W1).

6. Podstawy biokatalizy. Wlasciwosci enzymow i mechanizm
ich  dziatania.  Specyficzno$¢. Energia  aktywacji.
Nazewnictwo 1  klasyfikacja enzymoéw. Enzymy
celulolityczne, amylolityczne i pektynolityczne Kinetyka
reakcji enzymatycznych. Inhibitory i aktywatory enzymow.
Koenzymy: budowa i funkcja (2h,W1).

7. Metabolizm - ogélna charakterystyka. Katabolizm i
anabolizm. Utlenianie biologiczne. Oddychanie na poziomie
komorki - tancuch oddechowy (Fosforylacja oksydacyjna).
Cykl cytrynianowy (Krebsa). (2h,W1).

8. Metabolizm weglowodanow. Hydrolityczny rozktad di- i
polisacharydow. Glikoliza. Fosforoliza cukréw ztozonych.
Degradacja heksoz. Losy pirogronianu. (2h,W1).

9. Thuszcze i ich przemiany Podziat i charakterystyka lipidow.
Enzymatyczna hydroliza triacylogliceroli. Beta-oksydacja
kwasow ttuszczowych (2h,W1).

Cwiczenia:

1. Wiasciwosci aminokwasow. Reakcje barwne:
ksantoproteinowa, cystynowa. Reakcja ninhydrynowa
(2 h, U1, K1).

2. Wrlasciwosci biatek. Denaturacja biatek: metody fizyczne i
chemiczne. Barwne reakcje biatek (1h, U1, K1).

3. Wiasciwosci  weglowodandéw. Mono- i disacharydy
redukujagce. Sacharoza. Wykrywanie cukrow. Oznaczanie
aktywnosci enzymow rozkladajacych cukry—przeliczenia
(2h, U1, K1).

4. Kwasy nukleinowe. Wlasciwosci fizyczne i chemiczne.
Rozpuszczalnos¢. tworzenie kompleksow z barwnikami.
Oznaczanie kwasow nukleinowych w  produktach
spozywczych metodg difenyloaminowa (2h, U1, K1).

5. Oznaczanie aktywnosci lipaz w hydrolizie triacylogliceroli
(2h, U1, K1)

Metody dydaktyczne (ksztalcenia):

—wyktad informacyjny (prezentacje multimedialne)
—metody praktyczne (¢wiczenia)

—metody eksponujace (film, pokaz)

—dyskusja dydaktyczna

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiagnigtych
efektow uczenia sig, sposob obliczania oceny
koncowej:

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiagni¢cie wszystkich
wymaganych efektow uczenia si¢ okreslonych dla przedmiotu.
Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zaje¢
wchodzacych w sktad danego przedmiotu jest rownoznaczne z
jego zaliczeniem i zdobyciem przez studenta liczby punktow
ECTS przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposdb obliczenia oceny koncowej z przedmiotu okresla
regulamin studiow.




Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektéw kierunkowych i

formy zajec¢

Metody weryfikacji efektow
uczenia sie

Numer
efektu
uczenia
si¢

Opis efektow uczenia si¢ dla
przedmiotu (PEU)
Student, ktory zaliczyt przedmiot
(W) zna i rozumie/ (U) potrafi
/(K) jest gotow do:

Kierunkowy
efekt
uczenia si¢
(KEU)

Forma zajgc

Forma
weryfikacji
(zaliczen)

Metody
sprawdzania
i oceny

w1

Zna wlasciwosci, sktad
surowcow pochodzenia
roslinnego i zwierzecego,
substancji pomocniczych,
koncowych produktow
spozywczych, ktorych cechy
okreslajg przeznaczenie, sposob
przechowywania, wykorzystanie
oraz doboér narzgdzi, metod badan
i oceny jakoS$ci zywnosci.

Zna przemiany i zjawiska
zachodzace w zywnosci podczas
jej wytwarzania, przetwarzania,
przechowywania oraz
zabezpieczania z uwzglednieniem
wymagan i standardow
zapewnienia bezpieczenstwa i
jakosci zywnosci.

K_WG02
K_WG04

Wyktad

Zaliczenie
pisemne

Odpowiedz
pisemna

Ul

Umie dokonywac krytycznej
analizy i ocenia¢ istniejace
rozwigzania techniczne,
projektowac i realizowac:
procesy, systemy, eksperymenty i
postepowania zmierzajace do
wytworzenia bezpiecznego
produktu zywnosciowego
wykorzystujac wlasciwe
dziatania inzynierskie, narzedzia i
metody.

K_UWO3

¢wiczenia

kolokwium
pisemne,
sprawozdania
z ¢wiczen
Odpowiedz
ustna/odpowiedz
pisemna

K1

Rozumie uznawania znaczenia i
krytycznej analizy posiadanej
wiedzy oraz odbieranych tresci w
rozwigzywaniu probleméw
poznawczych i praktycznych, a
takze korzystania z opinii
ekspertow.

K_KKO01

¢wiczenia

kolokwium
pisemne,
sprawozdania
z ¢wiczen

Odpowiedz
ustna/odpowiedz
pisemna

Literatura podstawowa, literatura uzupetniajaca, pomoce naukowe

Literatura podstawowa
1. Stryer L, Berg JM, Tymoczko JL, Biochemia, PWN, W-wa, 2018
2. Hames B.D., Hooper NM, H, Krotkie wyktady: Biochemia, PWN, W-wa, 2019 (wydanie trzecie, zmienione)
3. Klyszejko-Stefanowicz L., Cwiczenia z biochemii, PWN, W-wa 2019
Literatura uzupetniajgca
1. Rodwell V.W., Bender D.A., Botham K.M., Kennelly PJ, Weil PA, Biochemia Harpera, PZWL W-wa, 2018

Naktad pracy studenta potrzebny do osiagniecia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obciazenie studenta [h]
Zajecia bez
Udziat w zajeciach, aktywnos¢ kl(r)]r?falg?o(iflé ;f:cf};\f}f;r?; Zajgcia
(IGK) studenta e el
(ZBN)

Udziat w wyktadach X X 18 [h]
Udziat w ¢wiczeniach / ¢wiczeniach laboratoryjnych X X 9[h]
Udziat w konsultacjach 10[h] X X
Przygotowanie do wyktadow, éwiczen X 9[h] X




Przygotowanie do zaliczenia, egzaminu

Sumaryczne obcigzenie praca studenta

10[n]/0,4ECTS

38[h)/1,52ECTS

27[h)/ 1,08ECTS

Punkty ECTS za przedmiot

3 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




