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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,

WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z rodzajem
zagrozen falszowania zywnosci oraz sposobow ich
zapobiegania i wykrywania.

Tresci programowe:

Wyklad

Zagadnienia wstgpne- podstawowe pojecia: falszowanie
Zywnosci, autentyczno$¢ zywnosci, wymagania prawne (1h, W1)
Autentyczno$¢ zywnoSci w  ujeciu  systemoOw  jakoSci
i bezpieczenstwa zywnos$ci (ISO 22000, BRC, IFS, Global
G.A.P.) (2h, W1)

Grupy zywno$ci najbardziej narazone na zafatszowanie (2h, W1)
Metody wykrywania zafatszowan zywnosci (2h, W1)

Bazy danych dotyczace zafatszowan zywnosci (1h, W1)



http://www.uniwersytetradom.pl/
mailto:m.kowalska@uthrad.pl

Krajowe instytucje nadzorujagce autentyczno$¢ zywnoSci-
zadania, raporty (1h, W1)
Zaliczenie (1h, W1)

—wyklad informacyjny
—wyktad konwersatoryjny
—metoda przypadkow

6Metody dydaktyczne (ksztalcenia):

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiagnig¢cie wszystkich
wymaganych efektoéw uczenia si¢ okreslonych dla przedmiotu.
Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zajeé¢
wchodzacych w sktad danego przedmiotu jest rownoznaczne z
jego zaliczeniem i zdobyciem przez studenta liczby punktow
ECTS przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposob obliczenia oceny koncowej z przedmiotu okresla
regulamin studiéw.

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnietych
efektow uczenia sig, sposob obliczania oceny
koncowe;j:

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow Metody weryfikacji efektow
kierunkowych i formy zajec uczenia sie
Opis efektow uczenia si¢ dla .
Numer - Kierunkowy
efektu prze,dmloty (FEL) . efekt Forma Forma weryfikacji LD .
" Student, ktory zaliczyt przedmiot . . .7 sprawdzania
uczenia . . . uczenia si¢ zajec (zaliczen) .
) (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) 1 oceny
sie : . (KEV)
jest gotow do:
Ryzyko i zagrozenia bezpieczenstwa
zywnosci, sposoby ich okre$lania i
przeciwdziatania oraz uwarunkoyvama K WG05 _ OdeWIEdZ. Zaliczenie
W1 |systemowe z zakresie zarzgdzania - wyktad pisemna/odpowiedz isemne
jakoscig 1 bezpieczenstwem zywnosci ustna P
na kazdym etapie jej produkcji,
przechowywania, dystrybucji
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Naktad pracy studenta potrzebny do osiagnigcia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obcigzenie studenta [h]

Zajgcia bez nau-

Inne godz. kon-

Udziat w zajeciach, aktywnos¢ i s czyciela-praca | Zajecia dydak-
(IGK) wlasna studenta tyczne

(ZBN)




Udziat w wyktadach X X 9[h]
Udziat w konsultacjach 10[h] X X
Przygotowanie do wyktadow X 31[h] X
Sumaryczne obciazenie praca studenta 10[h])/ 0,4 ECTS | 31[h]/1,24ECTS | 9[h]/ 0,36 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 2 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




