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Kierunek
w zakresie

Bezpieczenstwo i jakos¢ produkcji Zywnosci

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil studiow praktyczny
Forma studiow studia niestacjonarne
Semestr / semestry \Y

Przynaleznos¢ do grupy zajec

B1 Grupa zaje¢ kierunkowych - obowiazkowych

Status przedmiotu obowigzkowy
Liczba godzin
Forma zajec¢ zajeé Liczba punktow ECTS
Formy realizacji zaje¢ dydaktycznych, wymiar, dydaktycznych
punkty ECTS Wyklad 9 [n]
- 3 ECTS
Projekt 9[h]
z profilem studiow  [Ksztattuje umiejetnosci praktyczne 1 ECTS

Z uprawnieniami

Stuzy zdobywaniu przez studenta kompetencji|2 ECTS
inzynierskich

Powiazanie przedmiotu

z dyscypling

Inzynieria chemiczna 2 ECTS

Technologia Zzywnosci i zywienia 1 ECTS

Nauki o zarzadzaniu i jakosSci -

Forma nauczania

Tradycyjna - zajecia zorganizowane w Uczelni lub zajecia
realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztalcenia na
odleglosé

Wymagania wstepne

Wszyscy studenci kierunku Bezpieczenstwo i jakos¢ produkcji
zywno§ci
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,

WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z zadaniami oraz
kompetencjami nadzoru weterynaryjnego i sanitarnego nad
produkcja bezpiecznej zywnosci w gospodarstwach rolnych,
ubojniach oraz zaktadach przetworczych.

Tre$ci programowe:

Wyklad
Nadzor weterynaryjny i sanitarny w produkcji Zywnosci,
podstawowe pojecia, zadania, akty prawne (1h, W1)



http://www.uniwersytetradom.pl/
mailto:m.kowalska@uthrad.pl

Wymagania weterynaryjne i higieniczne w gospodarstwach
hodujacych bydto (1h, W1)

Wymagania weterynaryjne i higieniczne w rybotéwstwie i
przetworstwie ryb (1h, W1)

Wymagania weterynaryijne i higieniczne w gospodarstwach
hodujacych trzode chlewng oraz w miejscach potowu ryb (1h,
W1)

Wymagania weterynaryjne i higieniczne na fermach drobiu (1h,
W1)

Nadzor weterynaryjny i sanitarny w miejscach skupu, uboju,
transportu zwierzat (1h, W1)

Nadzor weterynaryjny w zaktadach spozywczych (1h, W1)
Wymogi sanitarno-higieniczne w przemysle spozywczym( 1h,
W1)

Zaliczenie (1h)

Cwiczenia

Prezentacja zadan i kompetencji jednostek nadzorujacych w
gospodarstwach rolnych (4h, U1, K1)

Prezentacja zadan i kompetencji jednostek nadzorujacych w
zaktadach produkujgcych zywnos¢ (4h, Ul, K1)

Zaliczenie (1h)

Metody dydaktyczne (ksztalcenia):

—wyktad informacyjny
—dyskusja dydaktyczna
—metody eksponujace (film, prezentacje multimedialne)

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnietych
efektow uczenia sig, sposob obliczania oceny
koncowe;j:

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggnigcie wszystkich
wymaganych efektow uczenia si¢ okreslonych dla przedmiotu.
Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zajeé¢
wchodzacych w sktad danego przedmiotu jest rownoznaczne z
jego zaliczeniem i zdobyciem przez studenta liczby punktow
ECTS przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposob obliczenia oceny koncowej z przedmiotu okresla
regulamin studiow.

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow Metody weryfikacji efektow
kierunkowych i formy zajec uczenia sie
Numer Opis efektovxf uczenia si¢ dla Kierunkowy
przedmiotu (PEU) S Metody
efektu ; : . efekt Forma Forma weryfikacji .
. Student, ktory zaliczyt przedmiot L ., ., sprawdzania
uczenia . . - uczenia si¢ zajec (zaliczen) .
) (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) i oceny
si¢ . ; (KEU)
jest gotow do:
Zna prawa, poj¢cia, zjawiska,
metodologia badan z zakresu nauk
%nzymeryjno—techn|cznych,. rolniczych K WGO1 _ Odpown’-zdz_ Zaliczenie
W1 |i spotecznych w zakresie niezbgdnym - wyktad pisemna/odpowiedz -
) ; ) ; pisemne
do rozwiazywania zadan, probleméw ustna
w obszarze bezpieczenstwa i jakosci
Zywnosci.
Umie dokonywac krytycznej analizy i
ocenia¢ istniejgce rozwigzania Zaiecia Sprawozdanie
techniczne, projektowac i realizowac: tereJn%we Odpowiedz z ¢wiczen
Ul |procesy, systemy, eksperymenty i K_UwO03 éwiczeniayl pisemna/odpowiedz | terenowych,
postepowania zmierzajace do stacionarne ustna prezentacja
wytworzenia bezpiecznego produktu ) multimedialna
Zywno$ciowego.
Rozumie uznawanie znaczenia i Zaiecia Sprawozdanie
krytycznej analizy posiadanej wiedzy terejni)we Odpowiedz z ¢wiczen
K1 |oraz odbieranych tresci (uzyskanych K_KKO01 éwiczenie; pisemna/odpowiedz | terenowych,
wynikow) w rozwiazywaniu stacionarne ustna prezentacja
probleméw praktycznych. . multimedialna




Literatura podstawowa, literatura uzupekniajaca, pomoce naukowe

Literatura podstawowa

Rudy M., 2010r., "Wstegp do prawa sanitarnego i weterynaryjnego.", wyd. Kolonia Limited
Prawo zywno$ciowe (wybrane akty prawne dostgpne na stronach: Glowny Inspektorat Weterynarii;

http://www.wetgiw.gov.pl /i http://isip.sejm.gov.pl.)

Prost E. K., 2006: ,,Zwierzeta rzezne i migso —ocena i higiena”. Lubelskie Towarzystwo Naukowe. Lublin.

Literatura uzupehiajaca

Kotozyn -Krajewska D. (red.), 2003: ,,Higiena produkcji zywnosci”, Wyd. SGGW-AR, Warszawa
Witrowa-Rajchert D., Nowak D (red), 2004: ,,Metody zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa w przetworstwie

zywnosci”’. Wyd. SGGW, Warszawa

Naktad pracy studenta potrzebny do osiagniecia zaktadanych efektoéw uczenia sie — bilans punktow ECTS

Obcigzenie studenta [h]
Zajecia bez
Udzial w zajeciach, aktywno$¢ I(Igrr:falg?o?:/é Sf:c(;zzvifslsa Zajecia
(IGK) studenta Cyti e
(ZBN)
Udziat w wyktadach X X 9[h]
Udziat w éwiczeniach X X 9[h]
Udziat w konsultacjach 10 [h] X X
Przygotowan?e do wy_kladé_w/éwiczefl X 47 [M] X
Przygotowanie do zaliczenia
Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 10 [h]/ 0,4 ECTS |47[h]/ 1,88ECTS |18 [h]/ 0,72 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 3 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi



http://www.wetgiw.gov.pl/
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