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Profil studiow praktyczny
Forma studiow studia niestacjonarne
Semestr / semestry VI

Przynaleznos¢ do grupy zajec

B 1. Grupa zaj¢é kierunkowych

Status przedmiotu obowigzkowy
Liczba godzin
Forma zajec¢ zajeé Liczba punktow ECTS
dydaktycznych
Formy realizacji zaje¢ dydaktycznych, wymiar, ydaktyczny
punkty ECTS Wyktad 9 [h]
Projekt 91[h] 2 ECTS
[h]
z profilem studiow Ksztattuje umiejetnosei praktyczne 1,0 ECTS
2 uprawnieniami .Slgzy. zdgbywamu przez studenta kompetencji 1,0 ECTS
. . inzynierskich
Powigzanie
przedmiotu Inzynieria chemiczna 1 ECTS
z dyscypling Technologia zywno$ci i zywienia 0,5 ECTS
Nauki o zarzadzaniu i jakosci 0,5 ECTS

Forma nauczania

Tradycyjna - zajecia zorganizowane w Uczelni lub zajecia
realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztalcenia na
odleglosé

Wymagania wstepne

Wszyscy studenci kierunku Bezpieczenstwo i jako$¢ produkeji
zywnosci
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,

WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Zapoznanie studentow z istota i czynnikami determinujacymi
bezpieczenstwo i jako§¢ zywnos$ci w catym jej cyklu zycia.
Wskazania na synergi¢ oddziatywan w obszarze jako$§¢ —
ekologia — bezpieczenstwo w cyklu PDCA.

Tresci programowe:

Wyklad
Wprowadzenie do jakosci i bezpieczenstwa zywnoS$ci (waga i
istotno$¢ problematyki, osadzenie terminologiczne,

definiowanie, interakcja i synergia powiazan) (1h)




Jakos¢ i bezpieczenstwo w tancuchu dostaw (istota cyklu zycia
produktu zywnosciowego, czynniki determinujace newralgiczne
obszary) (2h)

Kompleksowy wyroznik jakosci dla produktu zywnosciowego
(jako$¢ typu, rolnictwo, hodowla, przetworstwo, logistyka,
uzytkowanie, recykling (1h)

Zapewnienie jakosci 1 bezpieczenstwa w poszczegdlnych
etapach jej przetwarzania (rolnictwo ekologiczne, chemizacja,
$rodki ochrony roslin, HACCP, standardy GFSJ) (1h)
Normalizacja w obszarze bezpieczenstwa i jakosci produktu
zywnoS$ciowego (rodziny: norm jakosciowych, srodowiskowych
i bezpieczenstwa) (1h)

Krajowe systemy gwarantowanej jakosci (QMP, PQS, QAFP)
(1h)

Systemy ochrony bezpieczenstwa w UE (produkty regionalne,
tradycyjne, produkty rolnictwa ekologicznego, spoteczna
odpowiedzialnos¢ biznesu) (1h)

Produkt zrownowazony jako efekt zrownowazonego rozwoju
(ustawiczne doskonalenie) (1h)

Projekt (UP):

Zapewnianie bezpieczenstwa i jakosci wybranych produktow
zywno$ciowych pochodzenia zwierzecego i ro§linnego.

Na kompleksowy projekt sktada¢ si¢ beda zadania czastkowe z
poszczegolnych cykli zycia wybranego produktu.

Planowane etapy projektu (7h):

- podzial na studenckie grupy projektowe (3-4 osobowe) pod
katem wyboru produktu,

- omdwienie techniki realizacji projektu,

- zapewnienie jakosci i bezpieczenstwa w uprawach i hodowli
(odpowiednio dla grupy asortymentowej),

- monitorowanie jako$ci bezpieczenstwa w procesach
produkcyjnych i przetwoérczych,

- zapewnianie jakosci i bezpieczenstwa w procesach
logistycznych (magazynowanie, opakowanie, oznakowanie,
transportowanie),

- zapewnianie jakosci i bezpieczenstwa podczas konsumpcji,

- koncowa forma opracowania projektu.

Zaliczenie (2h)

Metody dydaktyczne (ksztatcenia):

Wyktad: informacyjny i konwersatoryjny,

Projekt: metoda przypadkow, metoda projektow — realizacja
zadania poznawczego lub praktycznego przez grupg studentow
lub indywidualnie.

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnictych
efektow uczenia sig, sposob obliczania oceny
koncowe;j:

Wyktad: praca pisemna/test zaliczeniowy

Projekt: ocena projektu studenckiego — praca w grupie.
Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiggniecie wszystkich
wymaganych efektow uczenia si¢ okreslonych dla przedmiotu.
Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zajec¢
wchodzacych w sktad danego przedmiotu jest rownoznaczne z
jego zaliczeniem i zdobyciem przez studenta liczby punktow
ECTS przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposdb obliczenia oceny koncowej z przedmiotu okresla
regulamin studiow.




Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektéw kierunkowych i Metody weryfikacji efektow
formy zaje¢ uczenia sie¢

Opis efektow uczenia si¢ dla
przedmiotu (PEU)
Student, ktory zaliczyt przedmiot
(W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K)
jest gotow do:

Numer
efektu
uczenia
si¢

Kierunkowy
efekt
uczenia si¢
(KEU)

Forma Metody
Forma zaje¢ | weryfikacji sprawdzania
(zaliczen) i oceny

normy, stosowane w praktyce zasady,
zjawiska, trendy rozwojowe i
zastosowania praktyczne, regulacje
prawne i ekologiczne zwigzane z K_WG06
produkcja wyrobow spozywczych w K_WKO07
zakresie bezpieczenstwa i jakosci
zywnos$ci uwzglednieniem idei
Zréwnowazonego rozwoju.

w1 wyktad zaliczenie Praca pisemna

pozyskiwac i interpretowac informacje
z literatury, baz danych i innych zrodet
oraz samodzielnie planowac i
realizowaé swoj proces uczenia si¢,
dazac do stalego podnoszenia wiasnych
kwalifikacji w zakresie produkcji, K_UwW02 roiekt zaliczenie Proickt
przetwarzania, dystrybucji i kontroli K_UU08 proje ol
zywnos$ci w celu skutecznego
zarzadzania bezpieczenstwem i jakosScia
produktow zywnosciowych,
dostrzegajac ich uwarunkowania
systemowe i pozatechniczne

Ul

zobowigzan spotecznych, dziatalnosci
na rzecz $rodowiska spotecznego,
inicjowania dziatan na rzecz interesu zaliczenie
K1  |publicznego a takze myslenia i K_KO002 projekt Projekt
dziatania w sposob przedsigbiorczy
zapewniajacy poszanowanie dorobku i
tradycji zawodowych.
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Literatura uzupetniajaca:

Czasopisma branzowe: Postepy Techniki Przetworstwa Spozywczego, Przeglad Mleczarski, Przeglad Piekarski i
Cukierniczy, Przeglad Zbozowo-Mtynarski, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, Przemyst
Spozywezy, Zywno$é Nauka Technologia Jako$é, Polish Journal of Food and Nutrition Sciences. Problemy
Jakosci

Normy systemowe i przedmiotowe 1SO




Naktad pracy studenta potrzebny do osiagniecia zaktadanych efektoéw uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obcigzenie studenta [h]
Zajecia bez
. . o Inne godz. nauczyciela- .
Udziat w zajgciach, aktywnos¢ kontaktowe - ] g:lj(et;;:éz; -
(IGK) studenta y
(ZBN)

Udzial w wyktadach X X 9[h]
Udziat w projekcie X X 9[h]
Udziatl w konsultacjach 10[h] X X
Przygotowan}e do wy}dado.w/prOjektu X 22[h] X
Przygotowanie do zaliczenia
Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 10[h])/ 0,4 ECTS | 22[h]/0,88ECTS | 18[h]/ 0,72 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 2 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




