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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH, WERYFIKACJA
EFEKTOW UCZENIA SIE

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z podstawowymi
Cel ksztalcenia: zagadnieniami dotyczacymi organizacji produkcji, w tym systemu produkcji,
ksztaltowania przestrzeni produkcyjnej i zarzadzania produkcja.

Wyklad:

Podstawowe pojecia: istota i cel przedmiotu. Przedsigbiorstwo — formy
organizacyjne (1h)

Proces produkeyjny - klasyfikacja procesow produkcyjnych. Procesy

Tresci programowe:



http://www.wicit.uniwersytetradom.pl/

podstawowe i procesy pomocnicze. (1h)

Typy produkcji. System produkcyjny i jego charakterystyka. Definicja
systemu (1h)

Struktura systemu produkcyjnego i wytworczego Otoczenie systemu
produkcyjnego (1 h)

Organizacja przestrzeni produkcyjnej (1h)

Automatyzacja i komputeryzacja spozywczych procesow produkcyjnych (1h)
Zarzadzanie przedsigbiorstwem, zarzadzanie produkcjg. Wspolczesne
metody i systemy zarzadzania produkcjg w przemysle spozywczym (1h)
Dobra praktyka higieniczna Good Hygiene Practice GHP); Dobra praktyka
produkcyjna (Good Manufacturing Practice GMP) (1h)

Zaliczenie (1h)

Cwiczenia:

Zajgcia wprowadzajace. Omowienie charakteru i celu zajeé. Przydzielenie
indywidualnych zatozen (1h)

Projektowanie spozywczych proceséw produkcyjnych. (1h)
Przygotowanie modelu procesu wytworczego (2h)

Analiza i synteza procesu na podstawie opracowanego modelu. (1h)
Glowne etapy procesu produkcyjnego - schemat i charakterystyka GC (1h)
Ocena przebiegu procesu produkcyjnego - wybor wskaznikow (1h)
Optymalizacja procesu produkcyjnego - najskuteczniejsze metody (1h
Zaliczenie (1h)

Metody dydaktyczne (ksztalcenia):

wyktad informacyjny

wyktad konwersatoryjny

dyskusja dydaktyczna

metody praktyczne (pokaz, éwiczenia)

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggni¢tych
efektow uczenia si¢, sposob obliczania oceny
koncowe;j:

Wyktad:

Ocena z testu zaliczeniowego — 10 pytan, 1 pkt. za pytanie.

10 pytan — 10 pkt.

5-6 pkt. — 3,0

7 pkt.— 3,5

8 pkt. — 4,0

9 pkt. — 4,5

10 pkt—5,0

Cwiczenia:

Ocena z ¢wiczen z uwzglednieniem kryteriow:

a. Zgodnosci ze wzorcem.

b. Zawarto$ci merytorycznej.

c. Estetyki wykonania.

Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zaje¢ wchodzacych w
sktad danego przedmiotu jest rownoznaczne z jego zaliczeniem i zdobyciem
przez studenta liczby punktéow ECTS przyporzadkowanej temu
przedmiotowi.

Sposoéb obliczenia oceny koncowej okresla regulamin studiow.

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych i formy Metody weryfikacji efektow uczenia
zajeé si
Numer Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu Kierunkowy
efekty (PEV) ofekt Forma Metody
: Student, ktory zaliczyt przedmiot .. Forma zajec¢ weryfikacji sprawdzania
uczenlia . . - - uczenia Sig g , q
. (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) jest (zaliczen) i oceny
si¢ . i (KEU)
gotow do:
Zna stosowane w praktyce zasady
organizacyjne zwigzane z produkcja wyrobow
spozywczych i zarzadzaniem réznymi
obszarami organizacji. K_WG06 . .
wi Zna uwarunkowania tworzenia, rozwoju i K_WK10 Wyldad Zaliczenie Testwyboru
zarzadzania przedsigbiorstwami o r6znych
formach organizacyjno-prawnych dziatajacych
w zakresie gospodarki zywnosciowe;.
Umie pozyskiwac i interpretowa¢ informacje z Kolokwium
U1 llteratl%ry, baz fian}_/_ch 1 mnyc_}_l zrodet w K UWO02 Cwiczenia Zaliczenie pisemne,
zakresie organizacji produkcji produktow. - sprawozdania z
¢éwiczen
Rozumie uznawanie znaczenia i krytycznej Kolokwium
K1 anaﬁ;y p05|aQaneJ ngdzy oraz OFibleranych K_KKO1 Cwiczenia Zaliczenie pisemne,
tresci w rozwigzywaniu problemow sprawozdania z
praktycznych. ¢wiczen
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Naktad pracy studenta potrzebny do osiagniecia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obciazenie studenta [h]
) o | d Zajecia bez
Udzial w zajeciach, aktywnosé e nauczyciela-praca o
kontaktowe Zajecia dydaktyczne
wlasna studenta
(IGK) (ZBN)
Udziat w wyktadach X X 9 [h]
Udziat w ¢wiczeniach X X 9 [h]
Udziat w konsultacjach 12 [h] X X
Przygotowanie do ¢wiczen X 10 [h] X
Przygotowanie do zaliczenia/egzaminu 10 [h]
Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 12[h}/ 0,48 ECTS 20 [h]}/ 0,8 ECTS 18 [h])/ 0,72 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 2 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




