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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH, WERYFIKACJA

EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z podstawowymi procesami oraz
rodzajem, budowa i przeznaczeniem aparatow stosowanych w przemysle
spozywczym w konteks$cie jakosci i bezpieczenstwa produktu.

Tresci programowe:

Wyktad (15h):

Wybrane procesy przemystu spozywczego: mieszanie, filtracja, przesiewanie,
ekstrakcja, destylacja, suszenie, wymiana ciepta. Maszyny i urzadzenia do mieszania,
przesiewania 1 transportu mig¢dzyprocesowego, filtracji, ekstrakcji, destylacji, suszenia i
wymiany ciepta. Urzadzenia pomocnicze.

Laboratorium (30h):

Destylacja. Ekstrakcja w uktadzie ciecz-ciato state. Filtracja plackowa/membranowa.
Mieszanie uktadéw wielofunkcyjnych. Suszenie. Wymiana ciepta. Samodzielne
wykonanie przez studenta procesow ze zwrOceniem uwagi na parametry i etapy
istotne dla jakosci i bezpieczenstwa produktow spozywczych. Przygotowanie
sprawozdania zawierajacego analiz¢ dokonanych obserwacji podczas wykonywania
¢wiczenia.

Projekt (15h):
Opracowanie wybranych zagadnien zwigzanych z tematyka wyktadu wydanych w
formie projektéw do samodzielnego wykonania przez studenta.

Metody dydaktyczne (ksztatcenia):

- wyktad informacyjny z elementami prezentacji multimedialnych
- ¢wiczenia laboratoryjne (eksperyment, pomiar)
- zajecia projektowe

uczenia si¢, sposob obliczania oceny koncowe;j:

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnietych efektow

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiagni¢cie wszystkich wymaganych efektow
uczenia si¢ okreslonych dla danego przedmiotu. Uzyskanie pozytywnych ocen ze
wszystkich form zajg¢ wchodzacych w sktad danego przedmiotu jest rOwnoznaczne
z jego zaliczeniem i zdobyciem przez studenta liczby punktow ECTS
przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposob obliczenia oceny koncowej z przedmiotu okresla regulamin studiow.

. . Ber TS . ., Metod fikacji efekto
Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych i formy zajeé ctody Zsznliaascijé crextow
Numer | Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu (PEU) | Kierunkowy
, . . : Forma Metody
efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot efekt uczenia . L .
. . . . . . Forma zajgc¢ weryfikacji sprawdzania
uczenia | (W) zna irozumie/ (U) potrafi /(K) jest gotow si¢ ., :
. i (zaliczen) 1 oceny
si¢ do: (KEU)
Test/odpowiedz ustna/
kolokwium,
Zna i rozumie metody, podstawy dziatania i budowy Sprawozdf’:m!e £ .
. AR \ wykonanego éwiczenia,
urzadzen, maszyn, miernikow i przyrzadow wyktad - - ,,
- " K_WG03 - Zaliczenie na aktywnosé na
W1 |wykorzystywanych do oceny, badania, produkcii, laboratorium ocen aieciach
przetwarzania, przechowywania i zabezpieczania projekt ¢ ve .
) o prezentacja
Zywno$ci.
opracowanego
wybranego
zagadnienia
Test/odpowiedz ustna/
kolokwium,
Potrafi dokonywac¢ krytycznej analizy i oceniac¢ sprawozdanie z
istniejace rozwigzania techniczne, projektowac i wykonanego ¢wiczenia,
realizowac: procesy, systemy, eksperymenty i laboratorium Zaliczenie na aktywnosé na
Ul : N . K_UW03 - C
postgpowania zmierzajace do wytworzenia projekt oceng zajeciach,
bezpiecznego produktu zywnosciowego wykorzystujac prezentacja
wlasciwe dziatania inzynierskie, narzedzia i metody opracowanego
wybranego
zagadnienia
Test/odpowied? ustna/
kolokwium,
Potrafi projektowaé, wskazywacé, proponowaé nowe SpraWOZd?n!e £ .
. . . AN wykonanego éwiczenia,
pomysty i rozwiazania zadan inzynierskich z zakresu : . . .
. . : laboratorium Zaliczenie na aktywnos¢ na
U2 |produkcji zywnos$ci, wykorzystujac praktyczne K_Uwo04 . C
. - . : T . projekt oceng zajeciach,
doswiadczenie zdobyte w §rodowisku zajmujacym sig rezentacia
bezpieczenstwem i jakoscia produkcji zywnosci. P !
opracowanego
wybranego
zagadnienia
Jest gotow do uznawania znaczenia i krytycznej Test/odpowiedz ustna/
: . L. . , . wyktad . . -
analizy posiadanej wiedzy oraz odbieranych tresci w - Zaliczenie na kolokwium,
K1 . - . . laboratorium ;
rozwigzywaniu problemow poznawczych i K_KKO01 . oceng sprawozdanie z
. . L ) - projekt o .
praktycznych, a takze korzystania z opinii ekspertow. wykonanego ¢wiczenia,




aktywnosé na
zajeciach,
prezentacja
opracowanego
wybranego
zagadnienia
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Naktad pracy studenta potrzebny do osiagnigcia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obcigzenie studenta [h]
. .. I d Zajecia bez
Udzial w zajeciach, aktywnosé nne godz. nauczyciela-praca o
kontaktowe Zajecia dydaktyczne
wiasna studenta
(IGK) (ZBN)

Udziat w wyktadach X X 15

Udziat w zajeciach laboratoryjnych X X 30

Udziat w zajeciach projektowych X X 15

Udziat w konsultacjach 10 X X
Samodzielne przygotowanie si¢ do zajec X 25 X
Przygotowanie do zaliczenia X 30 X
Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 10 [h]/0,4 ECTS 55 [h]/ 2,2 ECTS 60 [h]/ 2,4 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 5ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




