Nazwa kierunku studiov Bezpieczenstwo i jakos¢ produkcji zywnosci

Poziom studiéw: | stopiert
Poziom kwalifikacji (PRK): 6
Profil studiéw: praktyczny
Dyscypliny naukowe: technologia Zywnosci i Zywienia (wiodgca) 55%, inzynieria chemiczna 30%, nauki o zarzqdzaniu i jakosci 15%
Kod ISCED:
Forma studiow: niestacjonarne
Tytul zawodowy nadawany absolwentom: inzynier
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A. Grupa zaje¢ podstawowych
A. Grupa zaje¢ podstawowych
1 [Matematyka 1} | 90 36 54 18 27 18 27
2 |Fizyka chemiczna 1 1} 54 18 18 18 18 18 18
3 |Podstawy chemii | 45 18 9 18 18 9 18
4 _|Elementy prawa zywnosciowego 1} 18 9 9 9 9
5 _|Higiena i bezpieczenistwo produkcji zywnosci 1} 18 9 9 9 9
6 | Ekologia i ochrona $rodowiska 11} 18 9 9 9 9
7_|Podstawy organizacii produkcii 1} 18 9 9 9 9
8 |Podstawy statystyki ] 18 9 9 9 9
9_|Technologie informacyjne 1} 27 27 27
Razem grupa zaje¢ A 306 117 153 | 36 42 | 54| 54 [18] 19 [ 54 | 90 [ 18 [20] 9 [ 9 3
B. Grupa zaje¢ kierunkowych
B ;. Grupa zajec kier ych - obowia; y
10 | Podstawy produkgii roslinnej i zwierzecej | 27 18 9 18 9
11 |Przemiany i funkcie sktadnikow zywnosci ] 18 9 9 9 9
12 | Podstawy mikrobiologii n 27 18 9 18 9
13 | Metrologia w zywnosci | 18 9 9 9 9
14 | Ogolna technologia zywnosci 11} 45 18 9 18 18] 9 [ 18
15 |Analiza i ocena jakosci zywnosci v 45 18 27 18 | 27
16 | Biochemia 1 27 18 9 18 9
17 | Podstawy Zywienia czlowieka/Fundamentals of human nutrition 1] 27 18 9 18 9
18 | Doskonalenie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci VI 18 9 9 9 9
19 [Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego v 36 9 18 9 9 18 9
20 | Analiza instrumentalna 11} 36 18 18 18 18
21 | Dokumentacja w systemach jakosci w przemysle spozywczym v 27 18 9 18 9
22 | Podstawy analizy sensorycznej zywnosci 1 27 9 18 9 18
23 | Chemia zywnosci/Food chemistry \ 27 18 9 18 | 9
24 | Towaroznawstwo produktéow spozywczych I 18 9 9 9 9
25 | Zywnos¢ ekologiczna v 27 18 9 18 9
26 | Analiza zagrozen i ocena ryzyka w produkcji zywnosci v 36 18 18 18 18
27 | Zarzadzanie srodowiskiem w przemysle spozywczym VI 18 9 9 9 9
28 | Modyfikacje zywnosci \ 9 9 9
29 |Nadzor weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej \ 18 9 9 9 9
30 | Autentycznosc¢ i zafatszowania zywnosci v 9 9 9
Razem grupa zaje¢ B, 540 288 90 99 63 75.5 54 36 [0 11 27 18 7| 63| 18| 54 | 185( 81 45 45 | 23.5| 45 (18 0 1.5 | 18 18 4
B,. Grupa zaje¢ obieranych do wyboru (1 z 2)
B ,. Grupa zajec¢ kierunkowych - do wyboru
Przedmiot do wyboru 1 (1z 2)
31 [Certyfikacja wyrobow i 6w w przemysle spozywczy [ [ v [ 18] 9 [ o] [ T 11 [ [ [ 1 [T [ 9 [o] ] [T 1 [ ] [ ]
32 Systemy zarzadzania jakoscia w przemysle spozywozym | [ v Ts] 9 [ o [ T [ T1 [ 1 [ 1 [ 1 [ 1 ool 1 [ T 1 [T T
Przedmiot do wyboru 2 (1z 2)
33 [ Nowe trendy w 2ywnosei I [ w T ] o [ T T[sTT] [ ] [ ] [ ] [ ] [T ] [T ] o[ T Ts]
34 [Racjonalizacja zywienia | | il [ 18 ] 9 | | (o] 11 | | | | [ ] [ | [ | 9o [ ] [ o]
Przedmiot do wyboru 3 (1z 2)
35 i g w i iu i d zywnosci v 18 9 9 9 9
36 | Techniki pakowania i przechowywania zywnosci v 18 9 9 9 9
Przedmiot do wyboru 4 (1z 2)
37 [Bezpieczenstwo | jakosé zywnosci ia rosli [ v T [ 36 ] 18 [ [Tl T 17 - [ . [ . [T . ] .18I I I18- [T 7T . I
38 [Zagrozenia zywnosci ia rosli [ v 1 [s6 ] 18 | [Tl 11 1 [ 1 [ 1 [ 1 s T [18 [T 1 [T T1
Przedmiot do wyboru 5 (1z 2)
39 [ Bezpieczenstwo i jakos¢ Zywnosci pochodzenia zwierzecego | Vi | [ 36 ] 18 [ [ T18] [ 1 [ | | [ | | [ [ 1 [ 18] [ 18 [ 1 [ 1
40 | Zagrozenia zywnosci pochodzenia zwierzecego | Vi | | 36 | 18 | | 18] [ 1 | | | | | | | | 1 | 18] | | 18 | 1 | 1
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Przedmiot do wyboru 6 (1 z 2)
41 |Innowacje produktowe w Zywnosci \'J 18 9 4 9 4
42 | Projektowanie produktow zywnosciowych \J 18 9 4 9 4
Przedmiot do wyboru 7 (1z 2)
43 [Wyklad monograficzny 1/Monographic lecture | | | VI [ 18 ] 18 [ [ [ 4 | [ | [ [ | [ T 4] 1 I T 1
44 |Wyklad monograficzny 1/Monographic lecture Il | | Vi | 18 | 18 | | | 4 | | | | | | 1T 4] 1 11
Przedmiot do wyboru 8 (1 z 2)
45 [Projekt przejsciowy | Vi 36 5 %[ 5
46 |F‘rojekt przejsciowy I VI 36 5 36 5
Razem grupa zaje¢ B, 198 90 9 34 36| 9 27 63| 19 | 9 9 3
D. Grupa zaje¢ z dziedziny nauk h
D 4. Grupa zaje¢ z dziedziny nauk h ist: 1ych - obowia; y
47 [Kultura jezyka polskiego [ 1 [ 20 ] 20 [ [ [ 3 [ [T [ [ [ T 0 11 [T
D ,. Grupa zaje¢ z dziedziny nauk | wych - do wyboru
48 Przedmiot i yczny do oferty w m 15 15 2 2
danym roku
Razem grupa zaje¢ D 35 35 5 2
E. Grupa zaje¢ ogolr
E ;. Grupa zajec¢ ogolr ianych - obowia ych
49 [Ochrona wiasnosci przemystowej i prawo autorskie | | v [ 6 ] 6 [ [ [ 0.5 [ [ | 6 | [ | [ | [ [ 1 [ T 1
E 2. Grupa zajg¢ ogdlnouczelnianych - do wyboru
50 [Jezyk obcy | [ mivvwvi | 60 | [ 60 [ 6 1.5 | [ 15 ] [15 [15] [ 15] [ [15] [ 1 [ T 1
Razem grupa zajeé E | | | 66 | 6 [ e0 | | 6.5 | 15] [ 15 ] [ 15[ 6 [15] | 15] | [ 15] | 11
52 [ Praktyka zawodowa -_6 miesigcy | [ mvvvivi | [ [ [ [ 30 5 | 1miesiac | 1 miesiac 1 miesiac 5] 2 miesiace [10
Razem grupa zajec F [ [ [ [ [ 30 5 | [ 1 [ [ [ T Ts[ TT [ T [0
H. Grupa zajec¢: Przygotowanie pracy d
53 [Seminarium dyplomowe A 18 2 18| 2
54 [Przygotowanie i ztozenie pracy dyplomowej vi 54 54 15 54 15
Razem grupa zaje¢ H 72 54 17 54 18] 17
Razem A+B+C+D+E+F (ECTS)+H 1217 536 312 189 210 30 81 60 45 87 | 42 27 15 81]295| 9 54 | 9 (18] 30
Liczba godzin zajg¢ dydaktycznych w semestrze 186 156 159 90
Liczba egzamindéw w semestrze 3 2 3
Liczba punktéw ECTS w semestrze 30 30.5 29.5 30
Oznaczenia:
W - wykfad. C - éwi L - laboratorium. P-projekt. S IGK-inne godziny $ w studiéw. ZBN - zajecia bez nauczyciela
Pozostate zajecia obowigzkowe semestr godziny b lony dei oW ECTS
1 [Szkolenie BHP 1 4 Semestr pmsirgeged‘lxtczusr‘er‘:ev;(rach:
2 | Szkolenie biblioteczne 1 2
1 12
2 12
3 12
) 12
5 12
6 12




