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Nauki o zarzadzaniu i jakoS$ci 1,0 ECTS
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH, WERYFIKACJA

EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Celem przedmiotu jest
zagadnieniami  dotyczacymi
czynnikdw  biologicznych,
przechowywania.

zapoznanie studentdéw z podstawowymi
zabezpieczenia zywnos$ci przed — dziataniem
chemicznych i mechanicznych podczas

Tresci programowe:

Wyklad:

Podstawowe pojecia: istota i cel przedmiotu. (1h)
Klasyfikacja i funkcje opakowan. (1h, W1, W2))
Opakowania z tworzyw sztucznych; Opakowania z papieru i tektury;




Opakowania metalowe; Opakowania szklane; Opakowania drewniane i
tkaninowe; Innowacyjne materiaty opakowaniowe(2h, W1, W2)

Materiaty pomocnicze w opakowalnictwie; Opakowania zbiorcze i
transportowe (1h, W1, W2)

Znakowanie zywnosci (produkty pakowane)(1h, W1, W2)

Bezpieczne technologie pakowania zywnosci (2h, W1, W2)

Magazynowanie i przechowywanie zywnosci, warunki magazynowania(lh,
W1, W2)

Zaliczenie (1h)

Projekt

Zajecia wprowadzajace. Omowienie charakteru icelu zajgé. Przydzielenie
indywidualnych zatozen. (1h)

Charakterystyka grup produktéw spozywczych. (2h, U1, K1)

Pakowanie i znakowanie wybranych grup produktow spozywczych .(2h, U1,
K1)

Zasady magazynowania i przechowywania wybranych grup produktow
spozywczych. (1h, U1, K1)

Projektowanie opakowania dla wybranej grupy wyrobéw spozywczych(2h,
U1, K1)

Zaliczenie (1h)

Metody dydaktyczne (ksztatcenia):

wyktad informacyjny
wyktad konwersatoryjny
dyskusja dydaktyczna
metody praktyczne (pokaz, ¢wiczenia)

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiagnietych
efektow uczenia si¢, sposob obliczania oceny
koncowe;j:

przez
przedmiotowi.
Sposob obliczenia oceny koncowej okresla regulamin studidw.

Wyktad:
Ocena z testu zaliczeniowego — 10 pytan, 1 pkt. za pytanie.
10 pytan — 10 pkt.
5-6 pkt. — 3,0

7 pkt.— 3,5

8 pkt. — 4,0

9 pkt. — 4,5

10 pkt—5,0
Projekt:

Ocena z projektu z uwzglednieniem kryteriow:
a. Zgodnosci z zatozeniem projektu.

b. Zawartosci merytorycznej.
. Sposobu prezentacji .
Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zaje¢ wchodzacych w
sktad danego przedmiotu jest rownoznaczne z jego zaliczeniem i zdobyciem
liczby punktow ECTS przyporzadkowanej

studenta

temu

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektéw kierunkowych i formy

zajeé

Metody weryfikacji efektow uczenia

si

Numer
efektu
uczenia
si¢

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu
(PEV)
Student, ktory zaliczyt przedmiot
(W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) jest
gotéw do:

Kierunkowy
efekt
uczenia si¢
(KEU)

Forma zajgc

Forma weryfikacji
(zaliczen)

Metody
sprawdzania
i oceny

w1

Zna prawa, pojecia i zjawiska z zakresu nauk
inzynieryjno-technicznych,  rolniczych  w
zakresie niezbednym do rozwiazywania zadan,
probleméw w  obszarze bezpieczenstwa
pakowania i przechowywania Zywnosci.

Zna metody, urzadzenia, mierniki i przyrzady
wykorzystywane do  przechowywania i
zabezpieczania zywnosci.

K_WG01
K_WG03

Wyktad

Zaliczenie

Test wyboru

W2

Zna ryzyko 1 zagrozenia bezpieczenstwa
zywno$ci,  sposoby ich  okre§lania i
przeciwdziatania w  zakresie zarzadzania
jakoscia 1 bezpieczenstwem zywnosci na
kazdym etapie jej produkcji, przechowywania
oraz dystrybucji.

K_WG05

Wyktad

Zaliczenie

Test wyboru

Ul

Umie pozyskiwac i interpretowa¢ informacje z
literatury, baz danych i innych zrédet w

zakresie pakowania, magazynowania i

K_UW02

Projekt

Zaliczenie

Prezentacja pracy




dystrybucji produktéw zywnosciowych,
dostrzegajac ich uwarunkowania systemowe i
pozatechniczne tj.: etyczne, technologiczne,
ekonomiczne oraz ekologiczne.

Rozumie uznawanie znaczenia i krytycznej
analizy posiadanej wiedzy oraz odbieranych
tresci w rozwigzywaniu problemow
praktycznych.

K1 K_KKO01 Projekt Zaliczenie Prezentacja pracy

Literatura i pomoce naukowe

Literatura podstawowa:

Leszczynski K., Zbikowska A., 2016, Opakowania i pakowanie zywnoéci. Wybrane zagadnienia. SGGW, Warszawa;
Panfil-Kuncewicz H., Kuncewicz A., Juskiewicz M., 2012, Wybrane zagadnienia z opakowalnictwa zywnoséci. Wydawnictwo
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego, Olsztyn;

Czerniawski B., Michniewicz J., 1998, Opakowania zywnosci. Agro Food Technology Czeladz;

Pod red. Zlin M., 2008, Utrwalanie i przechowywanie zywnosci. Wydawnictwo Uniwersytetu Rzeszowskiego, Rzeszow;
Kotozyn —Krajewska D.,2014, Higiena produkcji zywnosci. Wydawnictwo SGGW, Warszawa;

Czasopismo ,,Opakowanie”.

Literatura uzupelniajgca:

Lisinska-Kusnierz M., Ucherek M. 2004, Podstawy opakowalnictwa towaro6w. Wydaw. Akademii Ekonomicznej, Krakow;
Lisinska-Kusnierz M., Ucherek M. (2003). Postep techniczny w opakowalnictwie. Wydaw. Akademii Ekonomicznej, Krakow.

Naktad pracy studenta potrzebny do osiggni¢cia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obcigzenie studenta [h]
T S Inne godz Zajecia bez
zial w zajeciach, aktywnosc : iala-
e Y kontaktowe L Zajecia dydaktyczne
wlasna studenta
(IGK) (ZBN)
Udziat w wyktadach X X 9[h]
Udziat w projekcie X X 9[h]
Udziat w konsultacjach 25 [h] X X
Przygotowanie do projektu X 25 [h] X
Przygotowanie do zaliczenia/egzaminu 7[h]
Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 25 [h]/ 1,0 ECTS 32 [h]/ 1,28 ECTS 18 [h]/ 0,72 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 3,0 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




