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1 K_WG01

prawa, pojęcia, zjawiska, metodologię badań z zakresu: nauk 
rolniczych (dyscypliny technologia żywności i żywienia), nauk 
inżynieryjno-technicznych (dyscypliny inżynieria chemiczna), nauk 
społecznych (dyscypliny nauki 
o zarzadzaniu i jakości), w zakresie niezbędnym do rozwiazywania 
zadań, problemów w obszarze bezpieczeństwa i jakości produkcji 
żywności,

X X X X X X X X X X X X X X X X X

2 K_WG02

zna i rozumie skład, właściwości i ocenę jakości surowców 
pochodzenia roślinnego i zwierzęcego, substancji pomocniczych, 
półproduktów i końcowych produktów spożywczych, których cechy 
określają przeznaczenie, sposób przechowywania i wykorzystania,

 X X X X X X X X X X X X X X X X

3 K_WG03
zna i rozumie metody, urządzenia i maszyny: do oceny, badania, 
produkcji, przetwarzania, przechowywania i zabezpieczania 
żywności, 

X X X X X X X X

4 K_WG04

zna i rozumie przemiany i zjawiska zachodzące w żywności podczas 
jej wytwarzania, przetwarzania, przechowywania oraz 
zabezpieczania z uwzględnieniem wymagań i standardów 
zapewnienia bezpieczeństwa i jakości żywności podczas całego 
cyklu życia produktu,

X X X X X X X X X X X X X

5 K_WG05

zna i rozumie ryzyko i zagrożenia bezpieczeństwa żywności, 
sposoby ich określania i przeciwdziałania oraz uwarunkowania 
systemowe w zakresie zarządzania jakością i bezpieczeństwem 
żywności na każdym etapie jej produkcji, przechowywania oraz 
dystrybucji,

X X X X X X X X X X X X X X X X

6 K_WG06

zna i rozumie normy i zasady stosowane w praktyce, regulacje 
prawne, organizacyjne, psychospołeczne, psychologiczne, etyczne i 
ekologiczne związane z produkcją wyrobów spożywczych i 
zarządzaniem różnymi obszarami organizacji w zakresie 
bezpieczeństwa i jakości żywności,

X X X X X X X X X X X X X X

7 K_WK07
zna i rozumie zjawiska, trendy rozwojowe, zastosowania praktyczne 
w zakresie bezpieczeństwa i jakości żywności z uwzględnieniem 
idei zrównoważonego rozwoju

X X X X X X X X X X X X

8 K_WK08

zna i rozumie podstawowe uwarunkowania prawne, ekonomiczne, 
społeczne, etyczne, ekonomiczne i środowiskowe związane z 
działalnością zawodową w tym z pozyskiwaniem żywności, jej 
przetwarzaniem, logistyką i obrotem towarowym jak również z 
rozwojem indywidualnej przedsiębiorczości oraz podstawowe 
pojęcia i zasady z zakresu ochrony własności przemysłowej i prawa 
autorskiego,

X X X X X X X X X

9 K_WK09
zna i rozumie wpływ społecznych i cywilizacyjnych zmian na styl 
życia społeczności lokalnej, regionalnej, krajowej i światowej,

X X X

10 K_WK10
zna i rozumie uwarunkowania tworzenia, rozwoju i zarządzania 
przedsiębiorstwami o różnych formach organizacyjno-prawnych 
działających w zakresie gospodarki żywnościowej,

X X X X

11 K_UW01

potrafi wykorzystywać wiedzę dotyczącą zastosowania i doboru 
metod, narzędzi, urządzeń potrzebnych do realizacji projektów i 
zadań w zakresie procesów, zjawisk, przemian zachodzących 
podczas cyklu życia produktów żywnościowych oraz krytycznej 
analizy i syntezy tych informacji i proponowanych rozwiązań,

X X X X X X X X X X X X X X X X X X

12 K_UW02

potrafi pozyskiwać i interpretować informacje z literatury, baz 
danych i innych źródeł w zakresie produkcji, przetwarzania, 
dystrybucji i kontroli żywności w celu skutecznego zarządzania 
bezpieczeństwem i jakością produktów żywnościowych, dostrzegając 
ich uwarunkowania systemowe i pozatechniczne tj.: etyczne, 
technologiczne, ekonomiczne oraz ekologiczne,

X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X

13 K_UW03

potrafi dokonywać krytycznej analizy i oceniać istniejące 
rozwiązania techniczne, projektować i realizować: procesy, systemy, 
eksperymenty i postępowania zmierzające do wytworzenia 
bezpiecznego produktu żywnościowego wykorzystując właściwe 
działania inżynierskie, narzędzia i metody,

X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X

14 K_UW04

potrafi projektować, wskazywać, proponować nowe pomysły i 
rozwiązania zadań inżynierskich z zakresu produkcji żywności, 
poszukiwać sposobów, postępowań, procedur wykorzystujących 
dostępne nowoczesne narzędzia wykorzystując symulacje 
komputerowe, techniki informacyjno-komunikacyjne, a także 
wykorzystując praktyczne doświadczenie zdobyte w środowisku 
zajmującym się bezpieczeństwem i jakością produkcji żywności,

X X X X X X X X X X X X X

15 K_UK05
potrafi wyszukiwać, analizować i użytkować informacje ze źródeł w 
języku obcym na poziomie B2, w tym w zakresie właściwym dla 
kierunku studiów,

X X X X X X X X
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16 K_UK06
potrafi tworzyć spójne wypowiedzi ustne i pisemne w języku obcym 
na poziomie B2, w tym w zakresie właściwym dla kierunku studiów,

X X X X X

17 K_UO07
potrafi pracować i współdziałać w grupie posługującej się językiem 
obcym na poziomie B2, w tym w zakresie właściwym dla kierunku 
studiów, przyjmując w niej różne role,

X X X X X

18 K_UU08
potrafi samodzielnie planować i realizować swój proces uczenia się, 
dążąc do stałego podnoszenia własnych kwalifikacji,

X X X X X X X X X

19 K_KK01
jest gotów do uznawania znaczenia i krytycznej analizy posiadanej 
wiedzy oraz odbieranych treści w rozwiązywaniu problemów 
poznawczych i praktycznych, a także korzystania z opinii ekspertów,

X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X

20 K_KO02

jest gotów do zobowiązań społecznych, działalności na rzecz 
środowiska społecznego, inicjowania działań na rzecz interesu 
publicznego a także myślenia i działania w sposób przedsiębiorczy 
zapewniający poszanowanie dorobku i tradycji zawodowych,

X X X X X X

21 K_KR03
jest gotów do przestrzegania zasad etyki zawodowej w stosunku do 
siebie i innych,

X X X X X X X X X X X X X

KOMPETENCJE  (K)


