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Status przedmiotu obowigzkowy
Liczba godzin
Forma zajec¢ zajel Liczba punktow ECTS
N . dydaktycznych
Formy realizacji zaj¢¢ dydaktycznych, wymiar, ydaktyczny
punkty ECTS Wyktad 15[h]
Cwiczenia 15[h] 2 ECTS
[h]
z profilem studiow Ksztattuje umiejetnosei praktyczne 1,0 ECTS
2 uprawnieniami .Sigzy. qubywamu przez studenta kompetencji 1,0 ECTS
inzynierskich
Powigzanie przedmiotu Technologia Zywnosci i Zywienia 1,0 ECTS
z dyscypling Inzynieria chemiczna 0,5 ECTS
Nauki 0 zarzadzaniu i jakosci 0,5 ECTS

Forma nauczania

Tradycyjna - zajecia zorganizowane w Uczelni lub zajecia
realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia
na odleglos¢

Wymagania wstepne

Wszyscy studenci kierunku Bezpieczenstwo i jako$¢
produkcji zywnosci
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,

WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z
podstawowymi problemami z zakresu towaroznawstwa
SpOZywczego

Tresci programowe:

Wyklad

e Podstawy Towaroznawstwa (2h_W1).

e Przedmiot i zakres towaroznawstwa spozywczego (1h
W1).

e Zywno$¢, klasyfikacja i nowe rodzaje (2h BN, W1).



http://www.uniwersytetradom.pl/
mailto:bozena.borycka@uthrad.pl

Cwiczenia

Wprowadzenie w problematyke jako$ci zywnosci (2h
BN, W1, W2).

Zagrozenia w zywnosci (2h W1).

Czynniki wptywajace na jakos¢ artykutow spozywczych
(2h BN, W1, W2).

Aspekty prawne dotyczace jako$ci zywnosci (2h, W1,
W2)..

Tradycyjne i nowoczesne metody konserwacji zywnosci
(2h.w2).

Charakterystyka sktadnikoéw zywnosci, tak
podstawowych jak uzupelniajacych w aspekcie definicji
jakos$ci zywnosci (2h, U1).

Przemiany zachodzgce w produktach spozywczych (2h,
ul)..

Towaroznawcze metody badan i oceny jako$ci zywnosci
(2h, U2, K2).

Wplyw procesu technologicznego na ksztattowanie
jakosci wybranych wyrobow(2h, U2, K1). .

Opakowania i ich rola w ksztaltowaniu jako$ci zywno$ci
z uwzglednieniem nowych tendencji w
opakowalnictwie. (2h, U2, K2).

Ogolna charakterystyka wybranych branz przemyshu
spozywczego(2h, U2, K2).

Organy  panstwowe  sprawujace  nadzor
bezpieczenstwem i jakosécig zywno$ci(2h, U2, K1).

nad

Metody dydaktyczne (ksztatcenia):

Wykfad: informacyjny
Cwiczenia: metody eksponujace- film, prezentacja, wyktad
konwersatoryjny, dyskusja

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnictych efektow

uczenia si¢, sposob obliczania oceny koncowe;j:

Wyktad: ocena z egzaminu
Cwiczenia: ocena z kolokwium + ocena z aktywnosci na

zajeciach
Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych i formy | Metody weryfikacji efektow
zajed uczenia si¢
Opis efektow uczenia si¢ dla .
LGS przedmiotu (PEU) NG5 Forma Metody
efektu ; . . efekt 8 S .
" Student, ktory zaliczyt przedmiot L Forma zaje¢ | weryfikacji sprawdzania
uczenia . f : . uczenia si¢ . .
) (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) jest (zaliczen) i oceny
sig ; (KEU)
gotow do:
Ma wiedze o charakterze towaroznawstwa, W )
tym towaroznawstwa spoZzywczego, jego saliczenie Kolokwium
W1 miejscu w systemie nauk i relacjach do| K_WGO01 Wyklad zaliczeniowe
innych nauk oraz wiedz¢ na temat| K_WKOQ7 yKia na oceng, tredci
wspoéltczesnych tendencji w ksztattowaniu wyktadowych
jakos$ci zywno$ci
Zna nowe tendencje 1 rozwigzania
stosowane w celu ksztaltowania jako$ci
produktow spozywczych oraz posiada ) ) Kolokwium
wiedze na temat proceséw stosowanych K_WG02 zaliczenie zaliczeniowe
W 2 S, , K_WG04 Wyktad na oceng, o
w celu ksztattowania jakosci produktow K WKO8 tresci
spozywczych, w tym stosowanych w - wyktadowych
wybranych branzach przemystu
SpOZywczego.
pisemne
Potrafi  scharakteryzowa¢  sktadniki prace . .
. L S Esej aktywnos¢
zywnosci w kontekscie ich wptywu na o . kontrolne L7
Ul . . . . K_Uwo01 Cwiczenia na zajegciach,
zdrowie konsumenta, bezpieczenstwo jak (testy, . .
RS . bl . udzial w dyskusji
réwniez zmiany zachodzace w zywnosci projekty,
referaty)




Potrafi postugujac si¢ posiadang wiedza
dokon.ac obserwacji, Int.erprej‘tale oraz pisemne
okresli¢  stosowne dziatania stuzace prace ]
wdziatani ek Esej aktywnos¢
przeciwdziataniu niekorzystnym| K UWO02 - ) kontrolne Y
u?2 . L ., - Cwiczenia na zajgciach,
zmianom jakosci oraz oceni¢| K_UWO03 (testy, . .
. . udzial w dyskusji
przydatnos¢ typowych rozwigzan projekty,
stosowanych w produkcji i pakowaniu referaty)
Zywnosci.
pisemne
Potrafi wykorzystac rozwigzania prace : .
stosowane w ksztaltowaniu jakosci| K_KO02 ‘o . kontrolne Esej aktywnosc
K1 . . . Cwiczenia na zajeciach,
zywnosci uwzgledniajac perspektywe| K_KOO3 (testy, . .
; g udzial w dyskusji
producenta i konsumenta projekty,
referaty)
Ma $wiadomos$¢ posiadanej wiedzy i )
rozumie potrzebe podnoszenia swoich pisemne
kompetencji zawodowych i osobistych, prace Esej aktywnosé¢
, . . ] K_KO01 . . kontrolne 7
K2  |ktére moze m.in. wykorzystaé w celu K K003 Cwiczenia (testy na zajeciach,
doradzania w szeroko rozumianych| — ~ projekﬂ/, udziat w dyskusji
sprawach ksztaltowania jakos$ci zywnosci referaty)
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Naktad pracy studenta potrzebny do osiagniecia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obciazenie studenta [h]
Zajecia bez
. . . Inne godz. nauczyciela- .
Udzial w zajeciach, aktywno$¢é e — e ; g;lj(egc::a; ”
(IGK) studenta ydakty
(ZBN)
Udziat w wyktadach X X 15 [h]
Udziat w ¢wiczeniach X X 15[h]




Udziat w konsultacjach 10[h] X X
Przygotowan%e do wy_klado_w/cwmzen X 10 [h] X
Przygotowanie do zaliczenia

Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 10[h]/ 0,4 ECTS | 10[h]/0,4 ECTS | 30[h]/ 1,2 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 2 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




