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Przynaleznos¢ do grupy zajec

B 1. Grupa zaj¢¢ kierunkowych

Status przedmiotu obowiazkowy
Liczba godzin
Forma zajgc¢ zajec Liczba punktow ECTS
dydaktycznych
Formy realizacji zaje¢ dydaktycznych, ydaktyczny
wymiar, punkty ECTS Wyktad 30[h]
Cwiczenia 15[h] 3 ECTS
(h]
z profilem studiow Ksztaltuje umiejetnosei praktyczne 2,0 ECTS
Z uprawnieniami 'szy' zdobywamu przez studenta kompetencji 10 ECTS
. . inzynierskich
Powigzanie
przedmiotu Technologia zywno$ci i zywienia 2 ECTS
z dyscypling Inzynieria chemiczna 1ECTS
Nauki o zarzadzaniu i jakosci 0 ECTS

Forma nauczania

z wyko

Tradycyjna - zajecia zorganizowane w Uczelni lub zajgcia realizowane

rzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc¢

Wymagania wstepne
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,
WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Znajomos$¢ podstaw produkcji roslinnej 1 zwierzecej] w
gospodarstwie rolnym oraz przetworstwie rolno-spozywczym.
Zapoznanie studentéw z aktualnymi metodami uprawy roslin i
hodowli zwierzat oraz trendami w tym zakresie.

Tre$ci programowe:

Wyklad

Charakterystyka produkcji ro$linnej i zwierzgcej w Polsce
(uzytki rolne, grunty orne, populacje zwierzat uzytkowych
poszczegolnych gatunkéw: bydto, konie, trzoda chlewna, drob).
Produkcja pierwotna jako zrédlo surowcoéw dla przetworstwa




spozywczego (4h)
Charakterystyka uzytkowa glownych grup ro$lin rolniczych
(listy odmian wpisanych do krajowego rejestru w Polsce — np.
klasyfikacja COBORU). (1h)
Systemy produkcji roslinnej i ich charakterystyka (system:
zintegrowany, konwencjonalny, ekologiczny) (2h)
Technologia  produkcji  zb6z, roslin  okopowych i
przemystowych, owocow i warzyw, roslin pastewnych, pasz na
uzytkach zielonych (3h)
Zabiegi uprawowe. Podstawy nawozenia. Rodzaje nawozow.
Ochrona ro$lin w gospodarstwie rolnym (2h)
Produkcja roslinna metodami ekologicznymi — uwarunkowania
(2h)
Zasady wytwarzania i przechowywania produktow roslinnych
zgodnie ze standardami jakosciowymi i  przepisami
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci. (2h)
Podstawowe pojecia w produkcji zwierzecej. Typy uzytkowe
bydta, owiec i koni, trzody chlewnej, drobiu. (2h)
Mileko i przetwory mleczne. (1h)
Produkcja zywca rzeznego i migsa. (1h)
Produkcja i spozycie jaj. (1h)
Czynniki wptywajace na zdrowie i produkcyjno$¢ zwierzat.
Systemy i technologie Zywienia zwierzat (2h)
Pasze dla poszczegolnych grup i gatunkéw zwierzat
gospodarskich. (1h)
Ekologiczna produkcja zwierzeca (2h)
Przepisy o ochronie dobrostanu zwierzat, zwalczaniu chordéb
zakaznych zwierzat, badaniu zwierzat rzeznych i migsa oraz
przepisow Inspekcji Weterynaryjnej. (2h)
Uwarunkowania produkcji, przechowywania i sprzedazy
produktow zwierzecych z uwzglgdnieniem norm jakosci i
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci. (2h)
Cwiczenia
Cwiczenia ksztaltujace umiejetnosci zwigzane z treciami
wyktadu realizowane w oparciu o rézne zrodta wiedzy (teksty
zrodlowe, dokumenty, zrédta statystyczne, mapy, Internet,
obserwacje 1 badania  terenowe) bedace  podstawa
wykonywanych  przez studentéw  samodzielnych  prac
¢wiczeniowych obejmujace zadania z zakresu (13h):

- planowania uprawy roli i roslin i produkcji zwierzecej
zgodnie ze standardami jako$ciowymi 1 przepisami
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci analizy powierzchni
uprawy, wielko§¢ plonoéw z jednostki powierzchni, wielkosé
zbiordow oraz kierunkow uzytkowania surowcow roslinnych,

- analizy rodzajow gospodarstw, wielkosci produkcji oraz
kierunkow wykorzystania surowcow pochodzenia roslinnego
i zwierzgcego.

Zaliczenie (2h)

Metody dydaktyczne (ksztatcenia):

Wyktad: informacyjny i konwersatoryjny,
Cwiczenia: metoda przypadkéw, ¢wiczenia przedmiotowe
oparte na wykorzystaniu réznych zrédet wiedzy

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnictych
efektow uczenia sig, sposob obliczania oceny
koncowe;j:

Wyktad: praca pisemna/test zaliczeniowy

Cwiczenia: éwiczenia studentow — praca indywidualna lub w
grupie

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiagnigcie wszystkich
wymaganych efektow uczenia si¢ okreslonych dla przedmiotu.
Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zajec¢
wchodzacych w sktad danego przedmiotu jest rtownoznaczne z
jego zaliczeniem i zdobyciem przez studenta liczby punktow
ECTS przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposdb obliczenia oceny koncowej z przedmiotu okresla
regulamin studiéw.




Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych

i formy zaje¢

Metody weryfikacji efektow
uczenia sie

Numer
efektu
uczenia
si¢

Opis efektow uczenia si¢ dla
przedmiotu (PEU)
Student, ktory zaliczyt przedmiot
(W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K)
jest gotow do:

Kierunkowy
efekt
uczenia si¢
(KEU)

Forma zajgé

Forma
weryfikacji
(zaliczen)

Metody
sprawdzania
i oceny

w1

przemiany, ryzyko i zagrozenia
bezpieczenstwa zywnosci, sposoby ich
okreslania i przeciwdziatania oraz
uwarunkowania systemowe i prawne w
zakresie zarzadzania jakos$cig i
bezpieczenstwem zywnosci na etapie
produkcji pierwotnej z uwzglednieniem
wymagan i standardow zapewnienia
bezpieczenstwa i jakosci zywnosci.

K_WG04
K_WG05

wyktad

zaliczenie

Praca pisemna

Ul

wykorzystywaé¢ wiedzg dotyczaca
zastosowania i doboru metod, narzedzi,
urzadzen potrzebnych do realizacji
projektow i zadan w zakresie procesow,
zjawisk, przemian zachodzacych
podczas cyklu zycia produktow
zywno$ciowych oraz krytycznej analizy
i syntezy tych informacji i
proponowanych rozwigzan.

K_Uwo1

¢wiczenia

zaliczenie

Praca pisemna/
sprawozdania z
¢wiczen

K1

uznawania znaczenia i krytycznej
analizy posiadanej wiedzy oraz
odbieranych tresci w rozwigzywaniu
problemdéw poznawczych i
praktycznych, a takze korzystania z
opinii ekspertow

K_KKO01

¢wiczenia

zaliczenie

Praca pisemna/
sprawozdania z
¢wiczen

Literatura podstawowa, literatura uzupetniajaca, pomoce naukowe

Literatura podstawowa:
D. Kotozyn - Krajewska, T. Sikora, Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci, C.H. Beck, Warszawa 2010.
S. Kowalczyk, Bezpieczenstwo i jakos¢ polskiej zywnosci, Roczniki Naukowe Ekonomistow Rolnictwa i
Agrobiznesu, Warszawa 2019.
Litwinczuk Z., Surowce zwierzece - ocena i wykorzystanie, Panstwowe Wydawnictwo Rolnicze i Lesne, Warszawa

2004

Litwinczuk Z., Towaroznawstwo surowcow i produktéw zwierzecych z podstawami przetworstwa, Powszechne
Wydawnictwo Rolnicze i Le$ne, Warszawa 2012.
Rozbicki J. (red.), Janakowski S. (red.) Przewodnik metodyczny do ¢wiczen terenowych dla studentow studiow
inzynierskich kierunku rolnictwo, SGGW, Warszawa 2016.
Literatura uzupetniajaca:
Majewski E., Ekonomiczno-organizacyjne uwarunkowania rozwoju Systemu Integrowanej Produkcji Rolnej (SIPR)
w Polsce. Rozprawy Naukowe i Monografie. Wyd. SGGW Warszawa 2002.
Pijanowski E., Dluzewski M., Dtuzewska A., Jarczyk A., 2009: Ogélna technologii Zywnosci. WNT, Wyd. 8,
Warszawa.
Czasopisma branzowe: Postepy Techniki Przetworstwa Spozywczego, Przeglad Mleczarski, Przeglad Piekarski i

Cukierniczy, Przeglad Zbozowo-Mtynarski, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, Przemyst Spozywczy,
Zywnoé¢ Nauka Technologia Jakos¢, Polish Journal of Food and Nutrition Sciences.

Naktad pracy studenta potrzebny do osiggniecia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obciazenie studenta [h]
Zajecia bez
Udziat w zajeciach, aktywnosé klnne e, MENCZTEEE: Zajecia
ontaktowe praca wiasna dydaktyczne
(IGK) studenta
(ZBN)
Udziat w wyktadach X X 30 [h]




Udziat w éwiczeniach X X 15[h]
Udziat w konsultacjach 10[h] X X
Przygotowan}e do wy_klado_w/cwwzen X 20 [N] X
Przygotowanie do zaliczenia

Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 10[h])/ 0,4 ECTS | 20 [h]/0,8ECTS | 45[h]/ 1,8 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 3 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




