KARTA PRZEDMIOTU (SYLABUS)

Opis przedmiotu

Kod przedmiotu Bezpieczenistwo i jako$§¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego

tu

Nazwa
przedmio

BiIPZ/P/1/ST/39 Food safety and quality of animal origin
Jezyk wyktadowy polski
Rok akademicki 2021/2022
Kierunek Bezpieczenstwo i jakos¢é produkcji zywnosci

w zakresie

Poziom studiéw Studia pierwszego stopnia

Profil studiow praktyczny

Forma studiow studia stacjonarne

Semestr / semestry 6

Przynalezno$¢ do grupy zaje¢ B 2. Grupa zaj¢¢ kierunkowych - do wyboru

Status przedmiotu obieralny
Liczba godzin
Forma zajec¢ zajec Liczba punktow ECTS
Formy realizacji zaje¢ dydaktycznych, y/ulaliez sl
wymiar, punkty ECTS Wyktad 30 [h]
6 ECTS
Projekt 30 [h]
ztgzl?:)i:fm Ksztattuje umiejetnosci praktyczne 4,0 ECTS
Z uprawnieniami ‘Sh.lzy' zdf)bywanlu przez studenta kompetencji 2.0 ECTS
Powiazanie inzynierskich
przedmiotu Technologia zywnoéci i Zywienia 2,5 ECTS
7z dyscyphnq InZynieria chemiczna 2,0 ECTS
Nauki o zarzadzaniu i jakoS$ci 15ECTS

Tradycyjna - zajecia zorganizowane w Uczelni lub zajecia realizowane

Forma nauczani . . . . o
orma hauczania z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$é

Wymagania wstepne

Wiedza podstawowa z zakresu technologii zywnosci

Jednostka prowadzaca

Katedra Inzynierii i Chemii Srodowiska

Koordynator
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,

WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z potencjalnymi
zagrozeniami bezpieczenstwa i jakosci zywnosci i skutkow dla
zdrowia cztowieka wynikajacymi ze sposobu pozyskiwania surowca,
produkcji, dystrybucji i przechowywania zywnos$ci pochodzenia
Zwierzgcego.

Tre$ci programowe:

Wyklad

Glowne regulacje prawne dotyczace zagadnien higieny
i bezpieczefistwa zywnosci. Produkcja zwierzeca w Kkontekscie
bezpieczenstwa zywnos$ci — stosowanie pasz i dodatkow paszowych,
substancji antydrobnoustrojowych, probiotykéw. Wptyw chordb
zwierzat na  bezpieczenstwo  produktéw.  Pozyskiwanie,
przechowywanie i  przetwarzanie  surowcOw  pochodzenia
zwierzgcego. Przechowywanie produktéw pochodzenie zwierzecego.
Zagrozenia mikrobiologiczne, chemiczne i fizyczne zywnoSci
pochodzenia zwierzecego. Znakowanie zywnosci. Zywno$é
zafalszowana. System kontroli zewngtrznej bezpieczenstwa i jakosci
zywnosci w Polsce.

Projekt

Opracowanie wybranych zagadnien zwigzanych z tematyka wyktadu
wydane w formie projektu do samodzielnego wykonania przez
studenta.

Metody dydaktyczne (ksztalcenia):

- wyktad informacyjny z elementami prezentacji multimedialnych
- zajgcia projektowe

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnietych
efektow uczenia si¢, sposob obliczania oceny
koncowe;j:

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest osiagnigcie wszystkich
wymaganych efektow uczenia si¢ okreSlonych dla danego
przedmiotu. Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zaje¢
wchodzacych w sklad danego przedmiotu jest rdwnoznaczne z jego
zaliczeniem i zdobyciem przez studenta liczby punktow ECTS
przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposdb obliczenia oceny koncowej z przedmiotu okresla regulamin
studiow.

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowychi | Metody weryfikacji efektow
formy zajec uczenia sie
is efektd ia si¢ dl .
Numer Opis efe tow uczenia sig dla Kierunkowy
ofekty przedmiotu (PEU) ofekt Forma Metody
; Student, ktory zaliczyt przedmiot . Forma zaje¢ | weryfikacji | sprawdzania
uczenia 2 . " uczenia si¢ . "
) (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) (zaliczen) i oceny
si¢ . . . (KEU)
jest gotow do:
Zna i r(?Z}Jmle przemiany zachodgqce w Test/kolokwium,
zywnosci podczas jej wytwarzania, . .
: : Egzamin, prezentacja
przetwarzania, przechowywania oraz wyktad - -
W1 - - . K_WG04 - zaliczenie opracowanego
zabezpieczania wptywajace na projekt
. , . o . na ocen¢ wybranego
bezpieczenstwa zywnosci pochodzenia e
. zagadnienia
Zwierzecego.
Potrafi pozyskiwac i interpretowac
informacje z literatury, baz danych i
innych zrédet w zakresie produke;ji,
przetwarzania, dystrybucji i kontroli prezentacja
zywnosci pochodzenia zwierzgcego W celu . zaliczenie opracowanego
ul skutecznego zarzadzania bezpieczenstwem K_UW02 projekt na ocene wybranego
i jakoscia produktow zywnosciowych, zagadnienia
dostrzegajac ich uwarunkowania
systemowe i pozatechniczne tj.: etyczne,
ekonomiczne oraz ekologiczne.
Potrafi dokonywac krytycznej analizy i
oceniaé istniejace rozwigzania techniczne,
projektowac i realizowac: procesy, prezentacja
U2 sys'temy., eksperymenty i pgste;povyama K UWO03 projekt zaliczenie opracowanego
zmierzajace do wytworzenia bezpiecznego - na oceng wybranego
produktu zywnosciowego wykorzystujac zagadnienia
wlasciwe dzialania inzynierskie, narzg¢dzia
i metody.




Jest gotow do przestrzegania zasad etyki

zawodowej w stosunku do siebie i innych. Test/kolokwium,

W szczegolnoscei jest swiadom zagrozen wyklad Egzamin, prezentacja
K1  |dla bezpieczenstwa cztowicka K_KRO03 pr)é)j ekt zaliczenie opracowanego

wynikajacych z zaniedban podczas na oceng wybranego

kolejnych etapow wytwarzania zywnosci zagadnienia

pochodzenia zwierzgcego.

Literatura i pomoce naukowe
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Naktad pracy studenta potrzebny do osiggnigcia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktow ECTS

Obcigzenie studenta [h]
Zajecia bez
Udziat w zajeciach, aktywnos¢ I:ngagfodvflé Sf;::z;(ig:; Zajgcia
(IGK) studenta dydaktyczne

(ZBN)
Udziat w wyktadach X X 30 [h]
Udgziat w projektach X X 30[h]
Udzial w konsultacjach 20[h] X X
Przygotowanie do zaliczenia / egzaminu X 70 [h] X
Sumaryczne obciazenie pracg studenta 20 [h]/ 0,8 ECTS |70 [h]/2,8 ECTS| 60[h]/ 2,4 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 6 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi




